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Die Fettanalyse und die Fettchemie
im Jahre 1910,

Von Dr. W. Faxriox.
(Eingeg. 17./1. 1911)

Die Signatur des verflossenen Jahres ist eine

noch nie dagewesene Teuerung auf dem Fettmarkt.
Das krasseste Beispiel ist das Leindl, welches von
64 M zu Anfang des Jahres auf 94 M (im November)
stieg. Die Ursache der andauernden Fettknappheit
ist nicht nur in schlechten Ermnten zu suchen, auch
Spekulation erscheint ausgeschlossen, man mul} viel-
mehr als weiteren Grund annehmen, dal3 die Produk-
tion mit dem sténdig steigenden Bedarf nicht Schritt
hilt. Die fir den Fettchemiker wichtigste Folge
ist eine oOfters geringe Qualitit auch der reinen
Fette und eine betrichtliche Zunahme der Ver-
schnitte und Verfilschungen.

Literatur.

Von dem Werk von Hefter ist der dritte
Band!), von demjenigen von Ubbelohde die
erste Hilfte des dritten Bandes?) erschienen. In
Frankreich erschien der SchluBband des Werkes

.von Lewkowitsch-Bontoux3), in Eng-
land der die Fettanalyse behandelnde zweite Band
der vierten Auflage von Allens Commercial
Organic Analysist). Heiduschka und Pfizen-
m aier haben ,,Beitrage zur Chemie und Analyse
der Fette''s) veroffentlicht. Der Verband der
Seifenfabrikanten Dcutschlands hat ,,Einheits-
methoden zur Untersuchung von Fetten, Olen,
Seifen und Glycerinen, sowie sonstigen Materialien
der Seifenindustrie‘‘6) herausgegeben. Endlich ist
ein Handbuch der Lack- und Firnisindustrie von
Seeligmannund Zie ke 7) erschienen.

Auf dem II. Internationalen KiltekongreB in
Wien hielt F. Barth8) einen Vortrag iiber die
Anwendung der Kilte in der Margarinefabrikation,
E. Bontoux?9) einen solchen iiber die Anwen-
dung der Kailte in der Fettwarenfabrikation.

Fettextraktion,

Eine von A. Prager9 angegebene Modi-
fikation des Soxhletapparates erscheint der Er-
wihnung wert. Wie der gewGhnliche Soxhlet auch
zur Extraktion von Fliissigkeiten benutzt werden

Fettbestimmung,

1) Diese Z. 23, 1473, (1910).
2) Diese Z. 23, 2176 (1910).
3) Diese Z. 23, 1079 (1910).
4) Diese Z. 24, 21 (1911).

5) Diese Z. 23, 990 (1910).

8) Diese Z. 23, 2264 (1910).
7) Diese Z. 23, 2319 (1910).

8) Diese Z. 23, 2270 (1910).
9) Diese Z. 23, 2272 (1910).
, 19) Chem. Zentralbl. 1910, I, 133; diese Z. 23,
83°(1910).

Ch. 1911.

kann, zeigt T. Saiki!l). Zum Trocknen feuchten
Athers eignet sich gegliihter Carnallit oder bei
250° entwiissertes Magnesiumsulfat besser als wasser-
freies Natriumsulfat!?). Bei der Fettbestimmung
in Textilstoffen ist zu beriicksichtigen, daB Chlor-
zink in Ather und Petrolither, ferner Aluminium-,
Eisen- und Zinnchlorid in Ather léslich sind. Die
Gewebe sind daher zuerst mit Wasser auszu-
ziehen!3). Bei der Extraktion des Eigelbfettes ist
der Petrolidther (Kp.74—76°) allen anderen Losungs-
mitteln vorzuziehen, Chloroform und Tetrachlor-
kohlenstoff nehmen begierig Wasser auf und losen
dann Seife'4). Bei der Fettbestimmung im Kakao
findet A. Prochno w!5) alle Schnellmethoden
ungenau und den Soxhlet immer noch unerreicht.
Dagegen empfiehlt E. P ol ens k e 16) zwei Schnell-
methoden zur Fettbestimmung in tierischen und
pflanzlichen Nahrungsmitteln. Das Prinzip dhnelt
demjenigen der Methode Gottlieb-Rdse zur
Fettbestimmung in der Milch. Diese letztere Me-
thode wurde neuerdings von Eichloff und
Grimmer17) modifiziert. Anstatt eines ali-
quoten Teils wie bei der Originalmethode isolieren
sie das gesamte Milchfett. Beziiglich dieser Ab-
#nderung beansprucht A. H esse18) die Prioritiit
gegeniiber W. Fahrion!9), welcher den ganzen
ProzeB in den Scheidetrichter verlegt. Da letzteres
Verfahren keinen besonderen Apparat und kein
Abhebern erfordert, so wire eine Nachpriifung von
berufener Seite wiinschenswert. M. Sie gfeld20)
hat die Methode Gottlieb - R & se fiir die Fett-
bestimmung im Kise modifiziert, zum Aufschliefen
des Caseins zieht er aber dem Ammoniak Salz-
sdure vor. Die Konzentration der letzteren spielt
dabei keine Rolle2l). Bei der Acidbutyrometrie
wird vorgeschlagen, das Fett behufs leichterer Ab-
lesung zu fidrben22). G. DieBelhorst 23) findet
im Widerspruch mit anderen Angaben, daB bei der
Fettbestimmung im Fleisch nach Dormeyer
(AufschlieBen mit Pepsinsalzsiure) zu hohe Resul-
tate erhalten werden, indem iitherlosliche Sub-

11) Chem. Zentralbl. 1910, I, 860.

12) E. v. Siebenrock, Chem. Zentralbl,
1910, I, 1228; diese Z. 23, 1091 (1910).

13) H. P. Pearson, Ref. diese Z. 23, 718
(1910).

14) Parkerund Paul, Collegium 1910, 53;
diese Z. 23, 1103 (1910).

15) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1647; diese Z. 23,
1044 (1910).

18) Ref. diese Z. 23, 1043 (1910).

17) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1457.

18) Chem.-Ztg. 34, 762 (1910).

19) Chem.-Ztg. 34, 648, 802 (1910).

20) Chem. Zentralbl. 1910, II, 842.

21) H. Héft, Chem.-Ztg. 34, 1343 (1910).

22) E. M. H6yberg, Chem.-Zentralhl. 1910,
II, 1725; T. M. Bergendahl, Chem.-Ztg. Rep.
1910, 586.

23) Chem. Zentralbl. 1910, II, 1329.
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stanzen neu entstehen, Ein von V. H., Mot¢-
ram 24) zur ['ettbestimmung in der l.eber ange-
wendetes Verfahren bringt nichts wesentlich Neues,
doch ist die Kombination der Reinigungsmethoden
bemerkenswert. M. Riegel?25) trennt Fett und
Lecithin durch kochenden Methylalkohol.

Bei der technischen Fettextraktion nehmen
nach W. M. B o o t h 28) Benzin, Benzol, Schwefel-
kohlenstoff und Tetrachlorkohlenstoff iiberein-
stimmend 30—-359%, ihres Gewichtes an Fett auf,
Erdol nimmt 449 auf, hat aber eine zu hohe Siede-
temperatur. Lagyeund Vandatte2?) wollen
beim Entfetten der Wolle den elektrischen Strom
zu lilfe nebmen.

Nachweisund Bestimmung von
Nichtfetten.

Gegen die direkte Wasserbestimmung in der
Butter wendet I'. Ben gen 28) ein, dafi mit dem
Wasser auch andere fliichtige Substanzen weg-
gehen. Dem gegeniiber betont M. Siegfeld?9).
dafl das Butterfett Ameisen- und Essigsiure iiber-
haupt nicht, Tributyrin nur sehr wenig enthilt,
lafl daher die Wasserbestimmung durch direktes
Wegkochen sicherere Resultate licfert als diejenige
aus' der Differcnz.

Uber den Nachweis von Borsiure in der Butter
hat E. Ga u v ry3?), iiber denjenigen von Auramin
in Speisélen I're s e 3!) gearbeitet.

Die ,,Nichtfette im soap stock (1909) erkannte
W. Fahrion?2) als Oxylinolsiuren.

Physikalisehe Kennzahlen33),

Spezifisches Gewieht. Krwihnens-
wert ist das Pyknometer von A. Be s s on34), so-
wie die Methode von A. Lissner35): Kiigelchen
von festem Fett oder Wachs werden in eine Alkohol-
Wassermischung gebracht und unter Umschiitteln
so viel Alkohol zugefiigt, daB die Kiigelchen eben
zu Boden sinken, hierauf so viel Wasser, dal sic
eben wieder an die Oberflache steigen. Von beiden
Gemischen wird durch Spindeln das spez. Gew.
ermittelt, das Mittel beider ist das spez. Gevi. der
Substanz. Nach den Erfahrungen des Ref. ist die
Methode auch fiir Mineralol verwendbar, von dem
man nur geringe Mengen zur Verfiigung hat.

Schmelzpunkt. A. Halla38) behanp-
tet, daB die P ohlsche Methode gute Resultate
gebe, wenn das Queecksilbergefal des Thermo-

24) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1148.

25) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 356.

26) Ref. diese Z. 23, 617 (1910).

27) D. R. P. 218 666.

28) Chem.-Ztg. 34, 149; dicse Z. 23, 666 (1910).

28) Chem.-Ztg. 34, 330; diese Z. 23, 1043 (1910).

30) Ref. dieso Z. 23, 833 (1910).

31) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 422,

32) Scifensiederztg. 37, 696 (1910).

33) Der Ausdruck ,,Kennzahlen* ist im letzten
Jahre wiederholt aufgetaucht. Ich halte ihn fiir
eine gute Verdeutschung des Ausdrueks ,,Kon-
stanten'’, um so mehr, als die betreffenden Zahlen
ja nur fiir das Fettindividuum, nieht fiir die Fett-
art konstant sind. D. Ref.

3) Chem.-Ztg. 34, 824 (1910).

35) Chem.-Ztg. 34, 657 (1910); diese Z. 23, 1742
(1910).

36) Chein. Zentralbi. 1910, I, 894; diese Z. 23,
955 (1910).

meters Kugelform hat. K. M atton37) empfiehlt
einen neuen Apparat zur Schmelzpunktbestim-
mung, der keine Schwefelsiuredimpfe in die Luft
gelangen 1aBt. Th., Weyl38) ersetzt die Gummi-
ringe zum Festhalten der Réhrchen durch eine
Hiilse mit Osen. Carlinfanti und Levi-
Malvano39) haben die Schinelz- und Erstar-
rungspunkte von Gemischen der Stearin-, Palmitin-
und Olsiure genau festgestellt und wollen dieselben,
zusammen mit der Jodzahl, zu quantitativen DBe-
stimmungen henutzen.

Viscositdt. Das Ostwaldsche Vis-
cosimeter soll zum Nachweis von Margarine in der
Butter (bis zu 109,) geeignet sein®).

Lichtbrechung. P oda4l) empfichlt fir re-
fraktometrische Bestimmungen einen besanderen
Wasserthermostaten, kombiniert mit einer Zentri-
fugalpumpe. Dumitreseu und Popescui?)
wollen die Refraktion der nichtfliichtigen Fett-
sduren zum Nachweis von Cocosfett, Schweinefett
und Rindstalg in der Butter benutzen.

Das Absorptionsspektrum der Ole wird nach
R. Mareille43) fast ausschlieBlich dureh den
Chlorophyllgehalt verursacht und kann. da das
Olivendl mehr Chlorophyll enthiilt als die iibrigen
Speisedle, zu dessen Nachweis diencn.

Die kritische Losungstemperatur
zur Unterscheidung der Speiseéle zu verwenden,
wurde von verschiedenen Seitentd) vorgeschlagen.
Als Losungsmittel dienen Alkohol, Aceton, Kis.
essig.

Glyeerin.

Der Ausdchnungskoeffizient des Glycerins
weicht von denijenigen der Fette nur wenig ab43).
Uber die Glycerinbestimmuny ist im letzten Jahre
viel gearbeitet worden, und es ist zu hoffen, dal}
die vielfach auseinandergehenden Ansichten iiber
den Wert der einzelnen Methoden sich allmihlich
klaren. In Amerika sind Bestrebungen zur Aus-
arbeitung einer Standardmethode im Gange, wo-
bei die Methode H ¢ h n e r die meisten Aussichiten
hat¢). W.S teinfels47?)schligt vor, den Chrom-
siureiiberschull jodometrisch zu bestimmen. Nach
E. Divine48) liegt das Optimum der Reaktion
bei 45 Minuten langem Erhitzen im siedenden
Wasserbad, 309 Uberschu an Bichromat und
25 Vol.-%, Schwefelsiure.

AuBer der Hehnerschen wird in Amerika
dic Acctonmethode vielfach zu Kontrollebestim-
mungen benutzt#8). In Deutschland und Oster-

37) Diese Z. 23, 557 (1910).

38) Chem.-Ztg. 34, 488; diese Z. 23, 15381 (1910).

39) Chem. Zentralbl. 1910, I, 421.

40) Ruffound Foresti, Chem. Zentralbl.
1910, 1, G90.

41) Chem.-Ztg. 34, 1382 (1910).

42) Chem.-Ztg. 34, 196 (1910).

43) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1770.

44) E. Louise, Chem.-Ztg. Rep. 1910, 130;
L. Hoton, Chen. Zentralbl, 1910, I, 1388; Tor -
telliund Fortini, Chem.-Ztyg. 34, 690; diese
Z. 23, 2333 (1910).

43) Comeyund Backus, Chem. Zentralbl.
1910, I1, 16; diese Z. 23, 957 (1910).

48) Seifensiederztg. 33, 697 (1910).

47) Scifensiederztg. 31, 750, 793; dicse Z. 23,
1743 (1910).

48) Ref. Seifensiederztg. 37, 1068 (1910).
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reich sind auch die iibrigen Methoden noch im
Gebrauch, so empfiehlt H.. Dubovitz) fir
die Glycerinwiisser der Autoklavenspaltung die
Methode Mangold-Herbig (Oxydation in
alkalischer Ldsung durch Wasserstoffsuperoxyd,
Natriumsuperoxyd oder Natriumperborat, Titrieren
der Oxalsiureimit Chamileon).

Die technische Glyceringewinnung, speziell die
Destillation, hat verschiedene Fortschritte zu ver-
zeichnen??). Im {ibrigen wird, trotz des andauvernd
steigenden Bedarfs, vor der Errichtung neuer An-
lagen in Deutschland gewarnt, weil Belgien und
Holland billiger fabrizieren konnens!). Decrolin
(1907) eignet sich auch zum Bleichen von Glyce-
rin52).

Gesamtfettsauren, freie Fett-
: sduren,

Noch immer erscheinen Publikationen iiber
die beste Herstellung einer haltbaren, alkoholischen
Kalilauge und iiber die Ursachen der Gelbfirbung53).
Die zahlreichen Apparate zur Bestimmung der
Hehnerzahl von Fetten und des Fettgehaltes von
Seifen hat A. R6hrig5%) um einen vermehrt,
indem er an der Huggenbergschen Biirette
einen seitlichen Hahn anbrachte. Zum Ausschitteln
der Fettsiuren benutzt er ein Gemisch von Ather
und leichtsiedendem Petrolither (bis 35°). Das
Losungsmitte! wird auf dem Wasserbad verdunstet,
der Riickstand 10 Minuten auf den Trockenschrank
gestellt (Temperatur 42—62°), So sollen auch bei
den Fettsiuren des Cocos- und Palmkernfettes Ver-
luste vermieden werden. (Der einfachste Apparat
fiir derartige Schnellmethoden bleibt m. E. immer
das von Honigund Spitz?55) angegebene Kolb-
chen, das anscheinend nicht allgemein bekannt
geworden ist. H. und S p. empfahlen es pur zur
Bestimmung des Unverseifbaren, es kann aber
natiirlich ebensogut zur Bestimmuong der Hehner-
zah} von Fetten und des Fettgehaltes von Seifes
dienen. D. Ref.) Nachdem in der Seifenfabrikation
heute vielfach auch minderwertige ¥ette Verwen-
dung finden, macht O. Heller ) darauf auf-
merksam, daB man beim Ausschiitteln der Fett-
siuren verschiedene Resultate erhalten kapn, je
nachdem man mit Ather oder Petroldther aus-
schiittelt, weil im letzteren Falle die Oxysiduren
nicht geltst werden.

F. M arx57) will die Siure- und Verseifungs-
zahl dunkler Fette unter Zuhilfenahme von Benzol
durch Titrieren in groBen Schalen ermitteln. Es
feblen aber Belege dafiir, daB die Methode auch
bei hellen Fetten dieselben Resultate liefert wie die
gewohnliche. Dicke Schmierdle (Cylinderdle) ent-
halten oft Talg, dessen Menge aus der Verseifungs.
zabl ermittelt werden kann. Die Seifenldsung ist
aber in der Regel dunkel gefirbt und daher die

42) Seifensiederztg. 37, 627 (1910).

60) D, R. I>. 217 689; diese Z. 23, 330, 617, 618
(1910).

61} Seifensiederztg. 3%, 198 (1910).

52) 1), R. I’. 224 394; diese Z. 23, 2011 (1910).

53) Dicse Z. 23, 464,1047, 2327; Scifensiederztg.
27, 799 (1910).

34) Diese Z. 23, 2161 (1910).

35) Diese 7. 4, 567 (1891).

56) Ref. Chem. Revue 17, 275 (1910).

57} Chem.-Ztg. 34, 124; dicse Z. 23, 9537 (1910).

‘Ritoktitration schwierig. F. M a y e r 58) will diesem

Ubelstand abhelfen, operiert aber dabei mit so viel
Waaser, daB infoige Dissoziation der Seife die Re-
spltate unrichtig werden miissen. O. Schiitt e59)
beseitigt das dunkle O1 durch Chloroform und ver-
wepdet Alkaliblau als Indicator.

D. Holde?®) hat nunmehr einwandsfrei be-
wiesen, daB eine neutrale, wisserig-alkoholische
Seifenlésung, auch wenn sie 40 und mehr Prozent
Alkohol enthilt, beim Schiitteln mit Benzin eine
geringe Menge freier Fettsiure abspaltet. Das Mole-
kulargewicht der abgespaltenen Olsiure wurde
allerdings zu niedrig gefunden, sollte sie nicht im
status nascens teilweise verestert werden ?

Pennington und Hepburn*l) wollen
aus der Saurezahl des Fettes einen Riickschlul
auf das Alter des Fleisches (z. B. von Gefliigel)
ziehen. Dieser Rickschlu dirfte aber unsicher
sein. Beim Wurstfett meint zwar L o o ¢ k 62), da3
ein hoher Sduregehalt immer verdichtig sei, von
anderer Seitet¥) wird aber betont, daB auch bei
unverdorbener Wurst die Saurezahl des Fettes
innerhalb weiter Grenzen schwanken kann.

Flichtige Fettsduren.

Heiduschka und Pfizenmayer?5)

schlagen auf Grund blinder Versuche vor, Rei -
chert-MeilB]l- Zahlen unter 0,7 und Polenske-
Zahlen wunter 0,2 unberiicksichtigt zu lassen.
E. Ewers®) benutzt zur lsolierung der fliich-
tigen Fettsiuren die Wasserloslichkeit ihrer Mag-
nesiumsalze (vgl. Bellier 1906, 1907), zu ihrer
Differenzierung ihre verschiedene Léslichkeit in -
Petrolather und ihre verschiedene Fliichtigkeit.
Aufler der ,,Petrolither-Magnesiumzahl“ und der
»Destillat-Magnesiumzahl“ wird noch die Ver-
seifungszahl bestimmt, und mit Hilfe dieser drei
Kennzahlen sollen im Butterfett noch 10, im
Schweinefett noch 5%, Palmfett sicher nachge-
wiesen werden konnen. Die Methode erhielt, zu-
sammmen mit derjenigen von G. Fendler, wel-
cher auller der Reichert-Mei1- Zahl noch
die ,,Laslichkeitszahl (Alkohol von 60 Vol.-9,,
1908) bestimmt, den Preis eines im Jahre 1904 er-
gangenen Ausschreibens.
t:§ Die Methode Kirschner (1905) wurde von
S. H. Blichfeld 85, die Methode Polenske
(1905) von Cassal und Gerransés), die Me-
thode Hanus-Stekl (1908) von Han us und
Pe triko?) abgeindert.

Andere Trennungsmethoden.

Zur Isolierung der Erucasiure und damit zum
Nachweis von Riibé! im Olivend! benutzen Tor-
telli und Fortini®) dic Varrentrapp-
sche Methode und prifen die aus den #dtherunids-

58) Chem.-Ztg. 34, 238; dicse Z. 23, 1144 (1910).
5%} Chem.-Ztg. 34, 351; diese Z. 23, 1147 (1910).
60) Z. f. Elcktrochem. 16, 436 (1910).
61y Chem. Zentralbf. 1910, I, 1755; diese Z. 23,
1236 (1910).
62) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 525.
63) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 380.
61) Ref. diese Z. 23, 1236 (1910).
66) Chem.-Ztg. 34, 651 (1910).
66) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1506.
67) Chem.-Ztg. 34, 736 (1910).
68) Chen.-Ztg. 34, 689; dicse Z. 23, 2333 (1910),
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lichen Bleisalzen abgeschiedenen Fettsiuren anf
Jodzahl und kritische Losungstemperatur (in ab-
solutem Alkohol). Andererseits stellten Holde
und Marcusson69) fest, daB erucasaures Blei
zwar fiir sich allein in Ather schwer ldslich ist,
daB es sich aber allméhlich darin 16st, wenn noch
andere ungesittigte Bleisalze zugegen- sind. Da-
gegen lassen sich durch Behandlung des Fettsiure-
gemisches zuerst mit 95%igem, dann mit 75%igem
Alkohol unter starker Abkiihlung dic gesittigten
Fettsiuren und nachher die Erucaséiure abscheiden.
Damit ist eine allgemeine Methode zum Nachweis
von Cruciferendlen (speziell Riibsl) in Olgemischen
gegeben.

Fachini und Dorta?% benutzen Petrol-
dther zur Trennung der flissigen und festen Fett-
siuren. Krstere sind darin bei jeder Temperatur
und in jedem Verhdltnis loslich, letztere bei —40
bis —45° nur spurenweise. Bei den Fettsiuren des
Erdnufiéls geniigt schon eine Abkiihlung auf —20°
zur Abscheidung der gesamten Arachin- und Ligno-
cerinsdure. Dieselben?) fanden auch das
Aceton zur Trennung der Fettsiuren gecignet. Sie
losen diec Fettsduren aus 20 g Fett in 150 comi
Aceton unter gelindem Erwirmen, setzen dann
tropfenweise Wasser zu bis zum Eintritt einer Tri-
bung und kiihlen hierauf ab. Bei Gegenwart von
ErdnuBs] beginnt schon bei 28--29° die Ausschei-
dung der Arachinsiure. D avid 72) will die fliissi-
gen und festen Fettsiuren trennen dvrch die Un.-
Iéslichkeit der letzteren in schwach alkoholisehem
Ammoniak bei 14—15° (vgl. Garelli und
de Paoli, 1909).

Bei der bekannten Methode Twitchell zur
Trennung der Fetisauren von der Abietinsdnre ist
das Einleiten gasformiger Salzsiure und die Ab-
kiihlung ldstig. H. W o lf{?3) hat nun gefunden,
daf mit Hilfe alkoholischer Schwefelsdure die Ver-
esterung der Fettsiuren auch bei gewOhnlicher
Temperatur gelingt.

Ungesattigte Fettsduren.

Zum mikroskopischen Nachweis von Fetten in
Geweben benutzt man die Schwarzfirbung mit
Osmiumsdure. L. Golodetz74) weist nun nach,
daf Stearin- und Palmitinsiure die Reaktion nicht
geben. sondern nur Olsiure und ihr Glycerid.
(Demnach ist zu vermuten, dall Linol- und Linolen-
siare die Reaktion in noch stirkerem Mafle geben.
D. Ref.)

Fiir die H i b 1sche Originalmethode ist eine
Arbeit von (. Courtot75)iiber die Verinderung
der Jodtinktur von Interesse. Demnach spielen
sich beim Stehen einer alkoholischen Jodldsung
folgende Reaktionen ab

CoHyOH - 2J = 2HJ + CH, . CHO

CH; . CHO + 2J + H,0 =: CH; . COOH +- 2HJ

Dic Kssigsdure wird schon im Entstehen durch

den Alkohol verestert. Nach 7—8 Monaten ist ein

69) Diesc Z. 23, 1260 (1910).

70) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 597; diese Z. 23,
1388 (1910).

71) Chem.-Ztg. 34, 994 (1910).

72) Chem.-Ztg. 34,.1238 (1910).

73) Farben-Ztg. 16, 323 (1910).

74) Chem. Revue 17, 72; diese Z. 23, 1136 (1910)

75) Cheni Zentralbl. 1910, I, 1847,

Gleichgewichtszustand el:relcht, von 67,5g Jod
waren noch 54,01 g vorhanden, dagegen waren ent-
standen 12,799 g HJ, 0,195 g Aldehyd, 1,936
Essigester.

Wilirend bei Tranen und anderen Olen die
Methode Wijs héhere Jodzahlen ergibt als die
Methode Hi b1, findet Meister 76) beim Perilla-
6l nach beiden Methoden {ibereinstimmende Werte,

Die Jodzahl durch die Bromzahl zu ersetzen,
wird neuerdings von verschiedenen Seiten emp-
fohlen. In das ungarische Arzneibuch wurde ein
Verfahren von W. Winkler??) aufgenommen,
welcher das Fett in Tetrachlorkohlenstoff 1dst und
diese Losung wiederholt mit einer wisserigen Losung
von bromsaurem Kalium, gepulvertem Brom-
kalium und verdiinnter Salzsidure schiittelt. Nach
15 Stunde wird Jodkalium zugegeben, mit Thio-
sulfat titriert und das Resultat auf Jod umgerech-
net. Eine dhnliche Methode benutzt W. Vaubel?8),
der aber schon nach 1 Minute titriert und das Re-
sultat auf Brom berechnet. Die erhaltenen Brom-
zahlen stimmen mit den bekannten Jodzahlen gut
iiberein. Wird die Bromatlésung nicht im Uber-
schul verwendet, sondern die Eisessiglosung des
Fettes nach Zusatz von Bromkahum und Salz-
siure direkt mit Bromatlisung titriert, so bleibt
eine Doppelbindung zum groferen Teil intakt.
(Die Methode Vaubel hat den Vorteil, dal3 eine
groBere Fettmenge in Arbeit genommen werden
kann, aber den Nachteil des inhomogenen Mediums.
MeTllhiney verwendet bekanntlich auch das
Brom in CCl,-Lésung. D. Ref.) Fir Massen-
bestimmungen empfichlt A. Heiduschlka?9)
anstatt der Jodzahl die Bestimmung der Bro-
mierungswirme.

Bul!l und Saecthers8) heschreiben einen
einfachen Apparat zur Bromierung der Fettsiuren
behufs Bestimmung der sogen. Hexabromidzahl.
Letztere benutzen sie znin Naebweis von tierischen
und pflanzlichen Olen, speziell von Sprottensl und
Baumwollsamend]l im  Olivenl der Sardinen-
bichsen. Bei Gemischen sinkt aber die Hexa-
bromidzah! betrdichtlich unter die bereehnete. Aueh
Eisenschiml und Cophtornes3!) verwen-
den die Hexabromidprobe zum Nachweis von
Tranen in Pflanzendlen. (Vgl. Lewkowitsch,
1909.) Sie finden, dafl auch reinc Pflanzendle beim
Bromieren in Chloroform-Kisessiglosung zuweilen
einen Niederschiag geben, der sich aber bei Wasser-
badtemperatur wieder auflést. Dagegen geben
Trane, welche auf 200° und héher erhitzt wurden,
die Reaktion nicht mehr, wicdies Lewkowitseh
auch bei dick gekochten Lemolen konstatiert hat.
Im iibrigen miiBte man bei dén Tranen eigentlich von
einer Qktobromidprobe sprechen. Heiduschka
und Rheinbergersz) haben analoge Verbin-
dungen aus der Chloroformlosung der Lebertran-
fettsauren isoliert, indem sic diesclbe das eine Mal

76) Karben-Ztg. 16, 266 (1910).

77) Ref. Seifensiederztg. 37, 167 (1910).

78) Diese Z. 23, 2077, 2078 (1910).

79) Diese Z. 23, 992 (1910).

80) Chem.-Ztg. 34, 649, 733; diese Z. 23, 1909
(1910)

81) Chem. Zentralbl.

957 (1910).

82) Chem. Zentralbl.

1910, 11, 44; diese Z. 23,

1910, 1, 1538.
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mit Hiibl-Lésung, das andere Mal mit Chlor
behandelten. Im ersten Falle schied sich dic Tetra-
chlortetrajodterapinsiure, (y,H,40,(JCl)y. als
weier Niederschlag, im zweiten die Oktochlor-
terapinsdure, (*;;H,40,Cly , in farblosen Krystallen
vom F. 62° aus. (Hierzu ist zu bemerken, dal} die
Formel C;;H,g0, fir diec ,, Terapinsiure noch
nicht véllig sichergestellt ist (vgl. Tsujimoto
1906, 1909. D. Ref.)

Unverseifbares.

Die philosophische Fakultit der Universitiit
Miinchen hat als Preisaufgabe fiir 1910 eine Nach-
priifung der Phytosterinacetatprobe und der gegen
diese Methode vorgebrachten Kinwinde gestellt8s),
Die Feststellung Holdes8%), dal wésserig-alko-
holisehe Seifenlésungen beim Schiitteln mit Petrol-
ather dissoziiert werden, kommt fiir die Methode
Honig-Spitz dann in Betracht, wenn neben
Kohlenwasserstoffen und Alkoholen auch Ester,
Anhydride oder Lactone zu bestimmen sind, und
aus diesem Grunde neutrale Seifenlésungen aus-
geschiittelt werden. Der ohnehin geringe Fehler
laBt sich aber dureh Anwendung eines stirkeren
Alkohols noch vermindern, aullerdem miissen eben
die abgeschiedenen Neutralkorper regelmiiBig auf
freie Fettsiiuren gepriift werden.

Cholesterin und Isocholesterin lassen sich bé-
quem in Form der Benzoate trennens4), freies Chole-
sterin und Cholesterinester durch eine heille 19ige
Loésung von Digitonin in 90°;igem Alkolol. Die
Cholesterinester bleiben in Lisung, das freie Chole-
sterin filllt in Form einer Komplexverbindung
ausss),

T. Klobb88) hat die gesamte Literatur liber
die pflanzlichen Phytosterine zusammengestellt. Er
glaubt, dall sie alle dieselbe Konstitution haben
wie dax Cholesterin. A. Prochno w15) meint,
das Kakaofett enthalte auller Phytosterin auch
Cholesterin. Das Unverseifbare des Japantalgs ent-
hilt neben einem Phytosterin vom F. 139° Myricyl-
alkohol, Cerylalkohol, einen Alkohol (;gH 1,0 vom
¥. 65° und noch eine Anzahl fliissiger, sauerstoff-
haltiger, ungesiittigter Substanzens3?).  Nullol ent-
hilt dasselbe Phytosterin wie Baumwollsaniendlss),

Mineralol und Harzol lassen sich in den Woll-
fettoleinen (1904) bis herab zu 10—5°, nachweisen
durch die verschiecdene Loslichkeit in 909%igem
Aikohol, noch schirfer durch ein Gemisch von
90 Vol. Methyl- und 10 Vol. Athylalkohol. AuBer-
dem ist das Drehungs- und Brechungsvermdgen zu
bestimmens9). Auf Grund dieser Unterscheidbar-
keit wurde der liingangszoll aut Wollfettoleine
herabgesetzt®0). lhre Kollenwasserstoffe {1904) ge-

83) Diese Z. 23, 1317 (1910).

84y A\, Moresehi, Chem. Zentralbl. 1910,
11, 872.

85) A. Windaus, Chem. Zentralbl. 1910, 1,
1752; diese Z. 23, 1433 (1910).

86) (‘hem. Zentralbl. 1910, 11, 323.

87) Matthesund Heinz, Chem. Zentralbl,
1910, I, 937; diese Z. 23, 617 (1910).

8) Menozzi und Moreschi,
Zentralbl. 1010, }, 1777.

89) J. Marcusson, Winterfeld und
Mececklenburg, GG. Winterfeld, Chem.
Zentralbl. 1910, U, 1953

90) Chem.-Ztg. 34, 51 (1910).

Cheni,

héren nach Gillund Forest9)zu den Olefinen
mit einer Doppelbindung, die Zusanuensetzung
varilert zwischen (‘,oHjo und (34Hg, .

A. K i n kler92) erhielt durch lirhitzen unter
gewohnlichem Druek — Temperaturangaben feh-
len — aus Olein und Stearin nahezu neutrale
Koérper (Verseifungszahl 4 und 6), im ersten Fall
mineraldl-, im zweiten paraffinihnlich. Koks ent-
steht nicht (vgl. Kiinkler und Schwedhelm,
1908).

Uber dic Bestimunung von Benzin im Terpen-
tiné! herrscht noch keine Kinigkeit93). Das Ver-
fahren von Herzfeld (1909) wurde durch Ei b -
ner und Hue in ecinigen Punkten abgeindert94).

Farbreaktionen.

Halphen-Reaktion Der Vorschlag
von R u pp (1907), die Reaktion im geschlossenen
Rohr auszufithren. scheint Anklang zu finden.
R. Marcille?®) empfichlt, frisehe Olivendle
1 Stunde, alte 6 Stunden im Olbad auf 120° zu
erhitzen, dann soll 19; Baumwollsamendl noch
eine Firbung geben. Der Amylalkohol JalBt sich
nach L. Rosenthaler9) durch verschiedene
andere einwertige Alkohole ersetzen, dagegen sind
Schwefelkohlenstoff und Schwefel nicht dureh
andere schwefelhaltige Korper ersetzbar. Das wirk-
same Prinzip ist nicht naseierender Schwefelwasser-
stoff.

Baudouin-Reaktion. L. Derlin%)
nieint, es sollte keine starke Rotfirbung verlangt,
sondern nur gesagt werden, dall bei Abwesenheit
von Sesamol iiberhaupt keine Firbung eintreten
darf. In ErdnuBélen des Handels wurden 1--89
Sesamdl, aus den Pressen stammend, gefunden,
Dic Behauptung der Olfabrikanten, daB ein der-
artiger, geringer Gchalt an Sesamdl in anderen
Olen nicht zu vermeiden sei, bestreitet H. Schle -
gel9) J.Royer?9)erhielt mit warm gepreliten
Mohnolen sowohl die Furfurol- als die Bellier-
reaktion, mit kalt gepreBten nicht. R. Mar-
eille 99) erhiclt mit reinen Olivendlen niemals die
Bellier-, wohl aber zuweilen die Furfurolreaktion.
Die Firbung verschwindet aber beim Waschen mit
alkalischem Wasser. Das Furfurol lafit sich dureh
Anis- und Zimtaldehyd ersetzenl®), sogar durch
Benzaldehvd!01), doch fallen dann die Farbungen
etwas anders aus (vgl a. 1907).

Dic Sesamolreaktion mit Schwefel-
siiure und Wasserstoffsuperoxyd (Kreis 1903) ver-
sagt bei Mengen von 1—359%, dagegen lifit sich in
solchen TFiillen nach Bé mer (1899) das Sesamin

91) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1201,

92) Seifensiederztg. 31, 291; diese Z. 23, 1444
(1910).

93) J. Marcusson, Chem. Revue 17, 6;
diese Z. 23, 909 (1910); H. Herzteld, Chem.-
Ztg. 34, 885 (1910).

94) Chem.-Ztg. 34, 643; diese 2. 23, 1534 (1910).

95) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 763.

98) Ref. diese Z. 23, 2332 (1910).

97) Chem. Zentralbl, 1910, 1, 1812,

98) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 619,

99) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 586.

100y PN, van Eck, Chem. Zentralbl. 1910,
1, 1756.

1) (¢ Fleig, Chem.-Ztg. Rep. 1910, 447,
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abscheiden und durch Schwefelsiure und Essig-
siureanhydrid identifizieren102),

Zum Nachweis von Pfirsich- und Aprikosen-
kernen in Marzipan ziechen Fendler, Frank
und Stiiber19) das Fett aus und priifen es
nach Bieber (vgl. Lewkowitsch, 1904).
Die Kreissche Phloroglucinreaktion (vgl. Chwol-
les, 1903) ist unzuverliissig.

Hilt man Sehweinespeck, Schmalz, Siifrahm-
oder Cocosbutter in eine Bunsenflamme, so ver-
spritzen sie nach allen Seiten griinblau geférbte
Kiigelchen. Der Meinung W. Vau b els102), diese
Erscheinung kénne Kupfer vortiuschen, wider-
spricht J. F. Sacher10), indem er sie auf
Kohlenoxyd. entstanden durch unvollsténdige Ver-
brennung, zuriickfiihrt.

Zum XNachweis von Naphthensdure in Fett-
giiuren 1ost man nach K. Charvitschkoff108)
in Benzin oder Benzol und schiittelt mit einer neu-
tralen oder schwach sauren Kobaltlosung. Iis tritt
eine rosenrote Firbung cin.

Zur Unterscheidung von Terpentinél, Kiendl
und Harzessenz 16st . Grimaldil%) 1 Tropfen
Olin 2 cem Halphen- Reagens (1 TL krystalli-
gierte UCarbolsiiure in 2 Tin. Tetrachlorkohlenstoff)
und setzt diese Losung mit Hilfe eines besonderen
kleinen Apparates der Einwirkung von Brom-
dimpfen aus., Terpentingl gibt gar keine oder
hochstens eine gelblichrote, Kiendl cine earmoisin-
rotec und Harzessenz ecine malachitgriine Firbung.

Ranzigkeit, Fettoxydation,
IFirnischemie.

Von Interesse ist die Untersuchung eines
Olivenols, welches tiber 200 Jahre in einem irdenen
GefiiBe gestanden hatte, durch AL A grestini108),
Das Ol stellte eine dicke, {hiorescierende, ranzige
Masse dar, mit Ausscheidungen eines festen, weil3-
lichen Fettes. Yon den Kennzahlen des flissigen
Anteils seien folgende angefiihrt: Siurezahl 119,6,
Verseifungszahl 252,5, Jodzahl 51,2, Reichert -
MeiBl-Zahl 1,95, petrolitherunlsliche Oxy-
siuren 31,49,. Angesichts der niedrigen Rei -
chert-MeiB]-Zahl kann die betrichtliche Er-
hobung der Verseifungszahl nicht von fliichtigen
Fettsiiuren, sic mull vielmehr, wie Ref. schon
wiederholt betonte, von den Oxysiiuren herriihren,
welche aufler der Carboxylgruppe noch andere, nur
sechwach saure Gruppen enthalten. E. van
Aubelit?) jiel das licht eiver Quecksilber-
dampf- Quarzlamype auf Olivendl einwirken und kon-
statierte die Bildung von Ozon. Genth e (1906)
hat bei analoger Behandlung des Leindls kein Ozon
getunden.

Angesiehts der enormen Verteuerung des Lein-
Ols wurde dessen Priifung auf Reinheit von er-
héliter Bedeutung. lLeider schwanken die Kenn-
zahlen stark, so nahm man seither als untere
Grenze fur die Jodzahl den Wert 170 an, indessen

102) H. Kreis, Chem.-Ztg. 34, 1040 (1910).

103) Ref. diese Z. 23, 1044 (1910).

101) Chen.-Ztg. 34, 685; diese Z. 23 2393 (1910).

105) Chem.-Ztg. 34, 823; diese Z. 23, 2393 (1910).

106) Chenv.-Ztg. 34, 50; diese Z. 23, 1378 (1910).

107) Chem.-Ztg. 34, 721: diese Z. 23, 2010 (1910)

108) Ref, Seifensiederztg. 37, 1254 (1910).

108) Chem.-Ztg. 34, 107 (1910).

fand M eister110) in drei notorisch reinen Lein-
Glen die Jodzahlen (Methode Hiibl, Versuchs-
dauer 18 Stunden) 164,5, 161,1, 160,2. Thm schlof
sich H. W o1{f111) an, welcher in vicr, anschei-
nend chenfalls reinen Leindlen, die Jodzahlen 166,
164, 161, 157 ermittelte. Alle vier (le trockneten
gut, ebenso die Firnisse, nur zeigten die letzteren
insofern ein abnormes Verhalten, als sie sich nach
dem Mischen it Farben, besonders Bleiweif}, be-
trichtlich verdickten. (Vielleicht deutet dies auf
einen abnorm hohen Gehalt an gesittigten Fett-
sguren. D. Ref.) W. Fahrion!12) hat seine
fritheren Angaben tiber dic Zusammensetzung des
Leindls (1903) auf anderem Wege so ziemlich be-
stitigt gefunden. Witt-Seeligmannl113)
hilt die Sonnenbleiche des Leindls nicht fiir vor-
teilhaft, Dickole werden dabei dunkler.

Uber den Leindlschleim liegen auch einige
weitere Untersuchungen vor. Ravenna und
Zamorranilld) finden, daB entschleimter Lein-
samen viel weniger keimfahig, dafl somit der
Schleim wahrscheinlich an der Erndhrung der
jungen Pflanze beteiligt ist. Die Asche (3,042 g
im Sehleim von 1 kg Leinsaat) enthélt viel Kali.
Eisensehiml und Cophtornel11s) finden
in den Bodensiitzen aus extrahiertem Leindl bis zu
349, Kiesclsiure, withrend gepreBtes Leindl ganz
frei davon ist.

W. Fahrion11¥) hat gezeigt., daB beim
Trockenprozel des Leindls tatsichlich, entsprechend
der En glerschen Theorie, Peroxyde entstehen.
Sie geben ihren aktiven Sauerstoff nur langsam
ab und erleiden schon beim Lagern, rascher beim
Erhitzen und bei der Einwirkung von Alkalien,
einc molekulare Umlagerung, indem die Pcroxy-
gruppe wahrscheinlich in die Ketoxygruppe iiber-
geht. 1. O rlow117) hat vollstindig eingetrock-
netes Leindl ndher untersucht. ks crgab immer
noch die Jodzahl 14.1. Aus einer angesiuerten
Jodkaliunilésung macht es kein Jod frei (bei
lingerem Sehiitteln sehon! D. Ref.), dagegen schei-
det es aus ciner alkalischen Kaliumquecksilberjodid-
16sung Quecksilber ab, aus dessen Menge der aktive
Sauerstoft  berechnet werden kann. An  Ather
gibt es eine fliissige Substanz ab von der Zu-
sammensctzung

CHg - Cll, - CH.- CH - Cl, - CH - CH - CH,
0 0—0
< CI - CH - (CHyi, - CO 0.
s/

-

()

Demiitherunltslichen Anteildagegen, alsodem eigent-
lichen Linoxyn. soll folgende Formel zukommen

CH, - CH, - CH . QH . CH,-CH - CH
N2 , i
Q 0O—0

- (CHa)po - COLO .

110) Farben-Zty. 16, 17 (1910).
111) Farben-Ztg. 16, 120 (1910).
112y Piese Z. 23, 1106 (1910).
113} Farben-Ztg. 15, 948 (1910).
114} Chenm. Zentralbl. 1910, I, 1485.
115) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1995.
)
)

116) Diese 7. 23, 722 (1910).
117y Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1529.
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(Leider kenne ich bis jetzt die russische Original-
arbeit nicht. Aus den Formeln folgt zunichst, dall
Orlow beim Trockenprozell auch eine Wasser-
abspaltung annimmt, was sicher richtig ist. Da-
gegen trifft die weitere Aunahme, daB auBer mole-
kularem auch atomarer Sauerstoff aufgenommen
wird. fiir den primdren ProzeB sicher nicht zu.
Schliefllich mufl auffallen, daB das flissige Oxy-
dationsprodukt anscheinend ein Derivat der Linolen-
sfiure, das Linoxyn selbst dagegen ein solches der
Linolsiiture sein soll, wozu noch koinmt, daB die
zugrunde gelegten Formeln der Linol- und Linolen-
sdure nicht richtig sind. D. Ref.) Mecister118)
findet fiir vollkommen eingetrockneten Leindlfirnis
die Jodzahl 26.9 und 29,1. Derselbel19) hat inter-
essante Versuche iiber den Trockenprozel3 der Trane
angestellt. Er setzt viel rascher ein als heim Leindl
und ist in der Regel schon in 24 Stunden beendigt.
Die Kurve der Sauerstoffzahlen ist nicht S-{ormig,
soncdern steigt vom ersten Augenblick an gleich-
miBig. Nach Erreichung des Gewichtsmaximums
findet 2 Tage lang abweeliselnd Gewichtsabnahme
und -zunahme statt, dann gleichmédfig Abnahme.
Das Maximum fillt, wic beim Leinol, annihernd
mit dem Trockensein zusammnien, diec H&utchen
sind aber noch mehrere Wochen lang klebrig, um
alsdann vollstindig zu verharzen. Aber auch dann
noch sind sie, im Gegensatz zum Linoxyn, in Chloro-
form und Ather leicht 16slich. Sikkative beschleu-
nigen den Trockenprozefd viel weniger als beim
Leinol, dagegen liegen die Sauerstoffzahlen der
Firnisse hoher als die der reinen Trane. Molinari
und Scansettil!20) wollen zum Studium des
Trockenprozesses die Ozonzahl (1905, 1906) heran-
ziehen. H. K G h 1121) meint, dal die Firnisbildung
des Leindls — gemeint ist wohl der Trockenprozel —
eine Autoxydation darstelle und durch Peroxyde
beschleunigt werde. (Letzteres wird von verschie-
denen Seiten bestritten. D. Ref.)

Nach I, ¥ritz122) st der Linoleumzement,
d. h. ein Gemiseh von Linoxyn, Kolophonium,
Kopal oder Rieinusél mit Kork- oder Holzmehl
heute Handelsartikel geworden, den die Linkrusta-
fabriken von den Linoleumfabriken beziehen. Der
wertvollste Bestandteil ist natiirlich das Linoxyn.
Zu seiner quantitativen Bestimmung war vorge-
schlagen worden, den Zement unter Druck mit
Benzol auszuzichen, Vf. erhielt aber nach dieser
Methode zun niedrige Resultate. (Man wird mit
alkoholischer Lauge aufschlieBen miissen. D. Ref.)
Nach Demselben123) kann Linoleunt durch
Zusatz von Natriumbicarbonat feuersicher gemacht
werden. J. Hertkornl?) teilt mit, dal das
rohe Leindl vor dem Blasen (zum Zweek der
Linoleumbereitung) zweckmiilig lingere Zeit auf
150—-260¢ erhitzt wird, Dabei scheiden sich, be-
sonders aus unreinen Olen, gewisse Polymeri-
sationsprodukte in Form yon Fladen und Olhiuten
ab.  Diese Abscheidungen sind zu beseitigen,
weil sic Brinde und Explosionen veranlassen kon-

118) Chenm. Revue 17, 260 (1910).

119) Farben-Ztg. 13, 2120; 16, 211 (1910).
120y lef. (hvm 2t 34, 1343 (1910).

121) Chem. Zentralbl. 1910, 1, 1561.

122) Chem. Revue 17, 126 (1910).

123) Chem. Revue 17, 187 (1910).

124) Chen.-Ztg. 34, 462; diese Z. 23, 1342 (1910).

nen. Sie sind aber nicht wertlos, sondern zu Ol-
lacken verwendbar. Wenn aber beim Erhitzen von
Leindl auf 260° eine richtige Ciclatinierung eintritt,
die bei 280° wicder verschwindetl125), so ist eine
Filschung mit Holzd]l wahlrscheinlieh.

Nach Ersatzmitteln fiir das teure Leinol wurde
naturgemial mit Eifer gesucht. In erster Linie ist
natiirlich an die iibrigen trocknenden ()le zu denken.
Hanfs!l soll neuerdings in grofleren Mengen auf
den Markt kommen. Die griine Farbe stort nicht
und ist auBlerdemn durch Fullererde leicht zu be-
seitigen. Die beim Trocknen entstechende Haut soll

‘diejenige des Leinols durch gréfere Festigkeit und

Klebfreiheit sogar mnoch iibertreffen!28). Das
Perillad] (1903) wurde von Meister76) auf
seine Trockenfihigkeit untersucht. Ks hat, wie
schon Weger konstatierte, den Nachteil, daB
diinne Schichten zu Tropfen zusammenlaufen.
Durch Erhitzen auf 250° 1df3t sich aber dieser Nach-
teil beseitigen. Durch Floridaerde ist es leicht zu
bleichen, die Firnisse trocknen noch rascher als
Leinolfirnisse, aueh die Dickéle sind gut. Aber das
Ol steht nicht in geniigenden Mengen zur Ver-
fligung und daher im Preise noch hoher als das
Leindl. Von den halbtrocknenden (len ist an erster
Stelle das Sojabohnend!l zu nennen (sieho
spiiter), das ebenfalls von M eister127) auf seine
Trockenfiahigkeit gepriift wurde. Jodzahl 133,
Sauerstoffzahl 17, Trockenzeit 6 Tage, bei Firnissen
12 Stunden. Aber die Ilirnisse zeigen die Eigen-
schaft des ,,Kriechens* und das Hiautchen ist sehr
weich. Das Ol ist hichstens als Zusatz zum Leinél
— bis 359% — zu empfehlen. Sein Nachweis ist
schwicrig, es gibt auch eine geringe Hexabromid-
zahl. Nach einer anderen Ansicht12¥) kann man
fir Lacke dem Leindl bis zu 509, Bohnensl zu-
setzen, und lJetzteres gibt fiir sich allein ein gutes
Dickol. Leider stieg infolge der vermelirten Nach-
frage auch der Preis des Bohnendls rasch. Das
Nigerdl (aus den Samen ciner indischen Kom-
posite) steht, trotz annithernd gleicher Jodzahl,
dem Bohnenol an Trockenkraft betriichtlich nach,
mit Sikkativen firbt es sich dunkel, und die Hiut-
chen bleiben lange klebrig?29). Auch an das Taba k-
samen 61 als Leindlersatz wurde gedacht130), das
unter Umstinden in gréfferen Mengen erhiltlich
wire. Was dic T r a n e betrifft, so trocknen nach
Meister19) dic Waltrane sehr schlecht, die
Leberile etwas hesser, am besten die sozen. Fisch-
6le, sowie Herings-, Sardinen- und hauptsichlich
Menhadentran. Nur die fetzteven liefern cine wenn
auch klebrige ¥irnishaut und, in einer Menge von
25—409%, dem Leindl zugesetzt. mit 5%, harz-
saurem Bleimangan brauchbare Firnisse. Der Nach-
weis der Trane ist schwierig, die Hexabromidprobe
nach Lew ko witsch (1909) lillt noch 15%, er-
kennen. Als Leindlersatzmittel wurde schlieBBlich
noch ein bei der Teerdestillation abfallendes Pro-
dukt, das , L einin* empfollenl31). Es trocknet

125) (hem -Ztg. Rep. 1910, 167.
-”’) Farben-Ztg. 16, 652 (lQI())
27) Karben-Ztg. 15, 1486 (1910).
28) Chem.-Ztg. Rep. 1910, 312.
129) Mcister, Farben-Ztg. 16,20; C. Niege-
mann, Farben-Ztg. 16, 75 (1910).
130) Seifensiederztg, 37, 1400 (1910).
131) Farben-Ztg. 15, 2120 (1910).
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erst in drei Wochen, durch Oxydation mit Salz-
siure und Bichromat soll es verbessert werden.
DaB das Mineraldl fir Firniszwecke durchaus zu
verwerfen ist, hat W. Lippert132) emeut ge-
zeigt.

Sikkative und Firnisse, Coste
und A ndre ws133) finden Handclssikkative stark
verfalscht mit Bariumsulfat und Calciumecarbonat,
an Stelle von Blei- und Manganoxyden wird heute
vielfach auth Kobaltoxyd benutzt. Harzsaures
Chrom und harzsaures Nickel sind als Sikkative
nicht geeignet134), Tliissige Sikkative enthalten,
wie B. Blac k1er135) findet, oft viel harzsauren
Kalk, der fiir den eigentlichen TrockenprozeB fast
wertlos ist. Gute Firnisse sollten nicht mehr als
1,6%, Pb oder 0,159, Mn oder 0,239, Pb < 0,0469,
Mn enthalten, im Sommer kann der Gehalt noch
niedriger sein. Fiir AuBlenanstriche sind bei trocke-
nem Wetter rcine Manganfirnisse zu empfehlen,
welche aber das Mangan nicht als Resinat ent-
halten diirfen, bei feuchtem Wetter Bleimangan-
firnisse. Uber den zulissigen Harzgehalt der
Resinatfirnisse duflerte sich H. W o lf£136), 3 bis
4%, geniigen, aber auch sonst réine Firnisse ent-
halten bis zu 69,. Wenn die Saurezahl iiber 12,
das spez. Gew. hoch oder die Refraktionszahl (bei
15° mit Natriumlicht) iiber 92 ist, sollte das Harz
quantitativ bestimmt werden?3). Ein Handels-
firis war mit 4%, Leichtbenzin, ein anderer mit
4%, Harzsiduren aus einem billigen Manilakopal
verfalscht. Die Frage, ob Leindl oder Leindlsiure
Schwefelzink 18st, ist fiir die Haltbarkeit der
Lithophoneanstriehe von einiger Bedeutung. Nach
M. R a g g 137) trifft obiges nur fiir die Leindlséure
und erst bei Wasserbadtemperatur zu, dagegen
konnte M eister138) in einem Schwefelzink ent-
haltenden Firnishiutchen nach drei Wochen ge-
léstes Zink nachweisen. OlbleiweiB, das durch
Schwefelwasserstoff geschwirzt ist, wird am Lieht
wieder weil. E. Tauber13®) glaubt, dali die
Peroxyde des Ols das Schwefelblei zu Bleisulfit
oder Bleisulfat oxydieren. Ein 6 Jahre alter An-
strich von Olbleiwei wurde einer Schwefelwasser-
stoffatmosphéire ausgesetzt und dann an einigen
Stellen mit Mohndl iiberzogen. An diesen Stellen
war schon nach einigen Tagen eine Ausbleichung
zu erkennen. Bei frischen Amnstrichen erfolgt die
Bleichung sogar, wenn auch nur langsam, im
Dunkeln .

- A.Kreikenbaum149) hat die Kennzahlen
des chinesischen Holz 61s bestimmt (Jodzahl
170,4) und meint, daB diejenigen des japanischen
Holz6ls bis jetzt noch gar nicht bekannt seien.
A, Weinschenk14l) erhitzt das Holzdél mit
Zinkstaub auf 90—200°, wodurch es die Kigen-
achaft des Gerinnens verlieren soll. Auch die

132) Chem. Revue 17, 215; diese Z. 23, 2392
(1910).

133) Ref. dicse Z. 23, 1533 (1910).

134) Farben Ztg. 16, 652 (1910).

135) Ref. Farben-Ztg. 13, 1598 (1910).

136) Farben-Ztg. 16, 267, 324 (1910).

137) Farben-Ztg. 15, 1908 (1910).

138) Farben-Ztg. 15, 2274 (1910).

139) Chem.-Ztg. 34, 1126 (1910).

140) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1321; diesc Z.
23, 1740 (1910).

141) P. R. P. 219 715; diese Z. 23, 767 (1910).

Trockenkraft leidet dabei, 1Bt sich aber durch
Sikkative wieder wecken. Meister42) kon-
ptatierte, daB beim KErhitzen des Holzols seine
Saurezahl sinkt, als Ursache vermutet er Anhydrid-
bildung aus den freien Fettsiuren. Beim Gelati-
nieren sinkt die Verseifungszabl. Der Trocken-
prozeB verliuft wesentlich anders als beim Leindl,
schon bei einer Sauerstoffaufnahme von 4-—69; ist
das Ol trocken, nimmt aber nachher noch betricht-
lich an Gewicht zu, die durchschnittliche Sauer-
stoffzahl ist 14. Dickgeblasene und dickgekochte
Holzole nehmen, wiederum im Unterschied zum
Leingl, nicht viel weniger Sauerstofi auf als unbe-
handelte. Wahrscheinlich beruht das matte Antrock-
nen vorwiegend auf Polymerisation. Krayecr143)
betont, dafl das Holzdl fiir sich allein immer eis-
blumen- oder netzartig trocknet, dafl aber diesem
Uhelstand durch Zusatz von Kolophonium abge-
holfen werden kann. Wahrend beim Erhitzen von
Leinsl oder Standdl mit Kolophonium die freicn
Fettsiuren zunehmen, ist es beim Holzdl umge-
kehrt, was bei der Fabrikation von Harzlacken
einen Vorteil bedeutet.

Laeke. Auch das Terpentindl ist im
Laufe des letzten Jahres noch weiter im Preise
gestiegen und wird daher vielfach verfilseht. Neu
ist einc von W. Vaubcl!4) beobachtete Ver-
filschung mit Kopaldl. Mehr und mehr wird aber
das Terpentindl durch andere Produkte, in erster
Linie durch Petrolenmdestillate, ersetzt. Der Ver-
band deutscher Lackfabrikanten hat besehlossen145),
daB Lacke, die nicht als reine Terpentinéllacke be-
zeiehnet werden, mit Hilfe von Terpentindlersatz-
mitteln hergestellt werden diirfen. An die letzteren
sind folgende Anforderungen zu stellen: Flamm-
punkt iiber 21°, Siedegrenze 140—I180°. Geruch
mild, keine Fluoreseenz, hohes Lésungsvermigen.
Nach W. E. F. P o w n e y 146) beschleunigen weder
Terpentindl, noch seine Ersatzmittel den Trocken-
proze wesentlich, sie konnen hdochstens in der
Weise giinstig wirken, daB infolge ihrer Ver-
dunstung immer neue Anteilc des Lacks mit der
Luft in Berithrung kommen. E. Schifer147)
mochte Benzin, Benzol, Terpentindl usw. wegen
ihrer gesundheitsschidlichen Wirkung fiir die Lack-
fabrikation ganz verboten und durch Schwer-
benzine ersetzt sehen. Bei der Kopalschmelze sind
zwar die freien Fettsiuren des I.eindls von Be-
deutung, weil sie die Ldsungstemperatur des Kopals
herabsetzen, aber reine Leindlsaure gibt keinen
brauchbaren Kopallack. Bei Gegenwart von etwas
Wasser konnen ungeschmolzene Kopale unter Druck
direkt im Lein6l gelost werden, weil sich infolge
partieller Hydrolyse freie Leindlsdure bildet. W al -
ker und L e wis148) haben verzinnte Konserven-
biichsen mit Kopallack iiberzogen, um sie gegen
saure Siafte widerstandsfihiger zu machen. Aber
die Korrosion des Metalls wurde dadurch sogar
beschleunigt, vermutlich weil die ungesittigten Ver-

142) Chem. Revue 17, 150 (1910).

143) Farben-Zig. 16, 73 (1910).

144) Diese Z. 23, 1165 (1910).

145) Chem.-Ztg. 34, 695 (1910).

146) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 118; diese Z. 23,
2009 (1910).

147) Farben-Ztg. 15, 2334 (1910).

" 148) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1764.
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bindungen des Lacks den aus Metall und Siure ent-
stehenden Wasserstoff in statu nascendi absorbieren.

Fettspaltung.

Bei richtiger Autoklavenspaltung
gut vorgereinigter Fette sind Bleichmittel iiber-
fliissig149). Buddeund Robertson 59 wollen
die Fette direkt mit schwefliger Saure unter Druck
spalten. J. Gioth15l) empfiehlt wiederholt die
Methode Krebitz als fir Seifenfabriken am
besten geeignet. Bei der Twitchell-Spal-
tung von Cocosfett gehen nur 0,279, fliichtige
Fettsiuren weg, und auch diese kdnnen durch Kon-
densation der Dampfe wiedergewonnen werden152).
Die Vereinigten Chemischen Werke, A.-G., in Char-
lottenburg wollen das Twitchell- Reagens
durch sulfuriertes Wollfett ersetzenls3).

Die Ricinuslipase braucht eine gewisse
Menge Sdure nur zu ihrer Freimaehung aus dem
Zymogen. Die einmal freigemachte Lipase wirkt
am besten in neutraler Losung, gegen Alkalien ist
sie cmpfindlicher als das Zymogen, in alkoholischer
Loésung ist sie unwirksaml54),

Fiir die Fettspaltung durch Pankreas ist
das Temperaturoptimum 40°. Die Spaltung wird
durch Alkali begiinstigt, aber nur in Konzentra-
tionen bis 1/;55-n. Auch Neutralsalze wirken in
verdiinnter Losung giinstig, in konzentrierter hem-
mend. Die Zwischenprodukte der Spaltung, Di-
und Monoglyceride, verindern die Reaktions-
geschwindigkeit nicht, Glycerin beschleunigt, Seifen
und freic Fettsiuren verlangsamen sie!s8), Auch
Elefantenpankreas wirkt fettspaltend!ss).

Seifen.

McBain und Taylor15?) kommen durch
Leitfilhigkeitsmessungen mit Natriumpalmitat zu
dem Schlusse, dall — entgegen der Ansicht
Kraffts— die normalen Seifen in konzentrierter
wiisseriger Losung keine Kolloide sind. Umgekehrt
schlieBen Botazzi und Vietoro w158) aus
Dialysierversuchen mit einer konzentricrten Losung
von Marseiller Seife, daff diese Losung kolloidal sei.
Eine interessante Abhandlung von J. Leim-
d 6rfer159) iiber die Kolloidchemie der Seife be-
zweckt, die bis heute empirische Kunst des Scifen-
siedens in ein wissenschaftliches System zu bringen.
Es seien hier nur zwei Sitze angefithrt. Die Zu-
sammensetzung einer Seife ist nicht nur durch die
Temperatur, den Druck, die Art der fettsauren
Salze, sowie durch die Art der anwesenden Elektro-
lyte bedingt, sondern sie hingt aullerdem von der

149) M annig, Seifensiederztg. 37, 92 (1910).

150) Tngl. Pat. 8715; Seifensiederztg. 37, 706
(1910).

151y Qeifensiederztg. 37, 290 (1910).

152) 0. Steiner, Chem. Revue 17, 10; diese
Z. 23, 428 (1910).

153) Diese Z. 23, 2237 (1910).

154) Y. Tanaka, Chem. Zentralbl. 1910, 11,
1633.

155) E.F. Terroine, Chem. Zentralbl. 1910,
1, 1155.

156) E, ¥ernandez,
{1910).

157) Berl. Berichte 43, 321 (1910).

168) Ref. Seifensiederztg. 37, 1170 (1910).

159) Seifensiederztg. 37, 695 (1910).

Ch. 191t

Chem.-Ztg. 34, 331

Reihenfolge ab, in welcher die Elektrolyte zugesetzt
wurden. Schutzwirkungen in Seifenlésungen be-
deuten die Erhohung der Stabilitdt der fettsauren
Salze und gewbhnlich eine Erhhung der Ad-
sorptionsfihigkeit. Uber die reinigende Wirkung
der Seife hat W. S pring1é) (1909) neue Ver-
suche angestellt. Sie beruht auf der Bildung be-
stindiger Adsorptionsverbindungen, welche unter
Wasser kein Adhisionsvermogen mehr gegeniiber
anderen Kérpern zeigen. Nach Donnan und
Potts16l) beruht die Emulgierung von Kohlen-
wasserstoffen durch wisserige Seifenldsungen auf
einer Verminderung der Oberflichenspannung Ol-
Wasser durch die Seife. Dieser Wirkung wirkt aber
die koagulierende (aussalzende) Wirkung der Na-
triumionen entgegen. Infolgedessen liegt bei laurin-
saurem und myristinsaurem Natrium das Optimum
der Emulsion bei einer Konzentration von 1/344-n.,
erst bei den héhermolekularen Fettsiuren gewinnt
die erste Art der Wirkung die Oberhand. Fr. Ep -
pendahl1162) bespricht siamtliche Vorschriften
zur Priifung gefirbter Baumwollgewebe auf Koch-
und Waschechtheit, um schlieBlich eine Losung von
5 g Marseiller Seife und 3 g calcinierter Soda in
11 Wasser vorzuschlagen. Die Bestimmung der
Waschechtheit wird bei 30-—55° vorgenommen, zur
Bestimmung der Kochechtheit wird 1 Stunde mit
obiger Losung gekocht.

G. Hauser163) gibt zu, daBl die Seifen aus
Neutralfetten in Qualitit denjenigen aus Fett-
siuren iiberlegen sind. Der Grund ist aussehliel-
lich der Glyceringehalt, es empfiehlt sich daher,
auch bei der Carbonatverseifung etwas Neutralfett
mit zu vecrarbeiten. R. G.164) maecht darauf auf-
merksam, daf3 die englischen Kernseifen stets voll-
standig neutral seien, wihrend die deutschen oft
bis zu 0,5%, freies Natron enthalten. Er empfiehlt
nachtrigliche Neutralisicrung des letzteren dureh
Fettsiure. Zur Bestimmung des freien Alkalis emp-
fiehlt V. Hottenr ot h1%5) Entfernung der Seife
durch Aussalzen, der Carbonate durch Chlorbarium
und Titrierung des Filtrates. Ein blinder Versuch
ist notwendig. Die Vorsehlidge von L u k s ¢ h (1909)
beziiglich Vereinfachung der Carbonatverseifung
sind nach P. Krebitz168) nicht neu, mit Aus-
nahme der trockenen Verseifung. Ob letztere einen
Vorteil bringt, ist fraglich. E. L uksch187) hat
bereits wieder ecine ncuc Idec, er will die Seife
vom Seifenleim ohne Aussalzen durch die Zentri-
fuge trennen, cbenso die Autoklavenmasse. Auf
folgende Artikel kann nur verwicsen werden. Uber
den Marseiller Siedeprozef3168). Das Schwitzen und
Beschlagen bei Kernseifen69). Technik der Toi-
letteseifenfabrikation17?). Anfertigung von Esch-

160) Chem. Zentralbl. 1910, I, 391, 695, 696;
diese Z. 23, 428 (1910).

161) Ref. Chem. Revue 17, 272 (1910).

162) Ref. Seifensiederztg. 37, 1322 (1910).

163) Seifensiederztg. 37, 280, 329 (1910).

184) Seifensiederztg. 37, 796 (1910).
165) Seifensiederztg. 37, 601 (1910).
166) Seifensiederztg. 37, 28 (1910).
167) Scifensiederztg. 37, 1421 (1910).

168) F. Goldschmidt, Seifensiederztg. 37,
487 (1910).

169) Seifensiederztg. 37, 48 (1910).

170} G. Hamer, Scifensiederztg. 37, 601;
diese Z. 23. 1389 (1910).

32
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wegerseife unter analytischer Kontrolle1’1). Rhei-
nische Schmierseifent?2) . Transparente Glycerin-
seifen173). Bei den Textilseifen ist nach R. A.
Clogh er174) die Stearingduro das walkende oder
filzende, die Olsiure das waschende oder reinigende
Prinzip. Auf die Zusammensetzung des Wassers ist
Riicksicht zu nehmen. A. W a ]t e r178) will Seifen
mit Fettldsungsmitteln in der Weise herstellen, da8
das in Ather, Aeeton, Chloroform, Tetrachlorkohlen-
stoff usw. geloste Fett mit starker Kalilauge
behandelt und erst wihrend des Verseifungs-
prozesses Wasser zugefiigt wird. Zu mechanisch
wirkenden Scifen verwendet R. R ¢ i B 176) anstatt
Marmorpulver usw. die sogen. ,,Reservecellulose‘.
L. Blum er!77) will anstatt aus Ricinusol (s. Monopol-
geife) aus sulfuricrter Ricinolsdure ein kernseifen-
ghnliches Produkt herstellen. Schrauth und
Schoéller178) haben auf dic Darstellung queck-
silberhaltiger, desinfizierender Seifen ein Patent
erhalten. Der wirksame Bestandteil ist das Na-
triumsalz der Oxyqueeksilber-o-toluylsiiure

CeH3(HgOH) (CHg) (COONa) .

Von den aromatischen Desinfektionsmitteln sind
nach W. Sc hrauth?1?) hauptsachlich Di- und
Tribromnaphthol, sowie Tetrabrom-o-kresol fast
ungiftig und seifenfest (1909). Bei den konsistenten
Maschinenfetten, welche bekanntlich als wesent-
lichen Bestandteil eine Kalkseife enthalten, macht
F. Krajenskil80) auf die eigentiimliche Rolle
des Wassergehaltes aufierksam. Er betraelitet das
Wasser als chemisch gebunden, weil bei vdlligem
Fehlen desselben das Fett gar keine Konsistenz hat
und schon bei gewdhnlicher Temperatur glatt aus
dem Lager gedriickt wird. Die Eisenseifen der
gesittigten Fettsiuren sind, wie Feist und
Auernhammer!8l) finden, in den Fetten nur
in der Wirme loslich, beim Erkalten scheiden sie
sich wieder ab.

F. Gruner18) hat seine Mischungen von
Natriumsuperoxyd und Tetrachlorkohlenstoff (1909)
nunmehr patentiert erhalten. E. Scheitlin183)
will die Alkalisuperoxyde durch Vermisehen mit
Kolophonium in handliche Form bringen. Die Be-
hauptung, dall Natriumperborat bei seiner Ver-
wendung als Bleichmittel das gefihrliche Natrium-
superoxyd liefern konne, wird bestritten!84). In
reinem Zustand ist es krystallisiert und entspricht
der Formel NaB,Oj; + 4H,0. Neuerdings wird
auch Perborax, Na,B;0y + 10H,0, angeboten, er
enthilt aber weniger aktiven Sauerstoff und ist
leichter zersetzlich. Eine gute sauerstoffhaltige
171) E. He B, Seifensiederztg. 37, 110 (1910).

172) Scifensiederztg. 37, 191 (1910).

) 173) H. Antony, Seifensiederztg. 37, 569
(1910).

174) Ref. diese Z. 23, 2394 (1910).

175) Kranz. Pat. 402 172; Chem.-Ztg. Rep. 1910,
196.

178) D. R. P. 222 891; diese Z. 23, 1743 (1910).

177) D. R. P. 227 993; diese Z. 23, 2394 (1910).

178) D. R. I’. 216 828; diese Z. 23, 140 (1910).

) Ref. diese Z. 23, 1733 (1910).
) Seifensiederztg. 37, 1288 (1910).

181) Chem. Zentralbl. 1910, II, 1681.
)
)
)

D. R. P. 216 898, 219 042.
D. R. P. 228 081.

Seife existiert noch nicht. BoBhardt wund
Z wick y185) finden die von Fuhr m an n (1909)
angegebenen Methoden zur Bestimmung des aktiven
Sauerstoffs in Waschmitteln ungenau, am besten
wird der durch Zersctzung mit Schwefelsdure und
Braunstein  entwickelte  Sauerstoff gemessen.
P. Heerm ann 188) erhielt bei der Priifung sauer-
stoffhaltiger Waschmittel mit dem kalkhaltigen
Leitungswasser besserc Resultate als mit destil-
liertem Wasser. Im dbrigen kommt auch
G. Benz187) auf Grund praktischer Versuche
wiederum zu dem Resultat, dafl das beste Wasch-
mittel eine gute Kernseife, das beste Bleichmittel
eine Kombinat on von Luft, Lieht und Wasser sei,
und dafl das Waschen und Bleichen am besten
getrennt ausgefiihrt werden. Auch A. S kit a 188)
hilt eine gute Kernseife, kombiniert mit Soda und
cinem weichen Wasser, noch heute fiir das beste
und Dbilligste Waschmittel.

Angesichts der steigenden Fettpreise, welchen

- infolge der Konkurrenz die Scifenpreise nicht folgen,

miissen besonders die kleinen Seifensieder auf die
billigsten Rohmaterialien eifrig bedacht sein.
Cocos-und Palmkernfett sind heute un-
erschwinglich, nur noch die Abfélle gelangen in
dic Seifenfabriken18?). Chinatalg (auch Pflan-
zentalg, Malabartalg, Illipefett, Stillingiadl genannt)
ist, bei entsprechenden Preisen, ein guter Ersatz
fiir Kerndl. Auch die Karitebutter wird fiir
die Seifenfabrikation in Aussicht genommen190), Seit
zwei Jahren ist es gelungen, das Benzin-
knochenfett (hauptsichlich durch Bleichung)
so zu veredeln, daB es direkt fiir Haushaltseifen
verwendbar ist, an Stelle des teuren Rindstalgs!®l).
Auch fiir das teure Leindl, das Hauptmaterial fir
Sehmierseifen, fand man einen Ersatz im Soja -
bohnen &1192). Die Sunlight Soap Co. soll sich
um den Anbau der Sojabohne in Sudafrika be-
miihen193). Einstweilen ist auch dieses Ol fiir den
Seifensieder zu teuer geworden. Es wurden daher
Versuche mit R ii b 81 gemacht. Es kann aber dem
Leinsl hoehstens in einer Menge von 309, bei-
gemischt werden, und auch dann ist noch grofle
Vorsieht notigl®s). Nach einer anderen Ansicht
kann es im Sommer mit 209, Harz direkt ver-
wendet werden!95). Mit W, I a h ri o n32) ist auch
G. Knigge19)der Ansicht, dall die Stiepel-
sehe Veresterungsmethode zur Fettbestimmung im
Soapstoek (1909) zu niedrige Resultate liefert.
C. Stiepell97) bestreitet dies und gibt an, dafl
185) Diese Z. 23, 1153 (1910).
186) Chem. Zentralbl. 1910, 1, 385; diese Z. 23,
141 (1910).
187) Ref. diese Z. 23, 1583 (1910).

188) Chem. Zentralbl. 1910, 11, 1786.
189) Seifensiederztg. 37, 427 (1910).

)

190) Seifensiederztg. 37, 354; diesc Z. 23, 1743
(1910).

191) Scifensiederztg. 37, 899; diese Z. 23, 2393
(1910).

192) Seifensiederztg. 37, 698; diesc Z. 23, 1743
(1910).

193

) Secifensiederztg. 37, 1166 (1910)..
194) Seifensiederztg. 37, 1275 (1910).
195) Seifensicderztg. 37, 898 (1910).
198) Ref. diese Z. 23, 1582, 2394 (1910).
197) Reifensiederztg. 37, 800; diese Z. 23, 427,
428, 2394 (1910).
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der amerikanische Soapstock, weil viel reiner als
der englische und deutsche, direkt auf Seife ver-
arbeitet werden kann.
salzen geschieht, so bleiben eben die Oxysduren in
der Hauptsache in der Unterlauge. D. Ref.) Wenn
dagegen ein Fettansatz nur 1—29, Oxysduren aus
europiischem Soapstock enthilt, so fdrben die
entsprechenden Seifen weiBe Garpe dauernd. Als
Seifenersatz bzw. -verbilligungsmittel wird eine
Komposition empfohlen, welche aus Wasserglas,
Atznatron und Tonerde durch Kochen mit Wasser,
oder aus natiirlichen Silicaten durch Zusammen-
schmelzen mit Alkalien oder Aschen gewonnen
werden und die ungefihre Zusammensetzung
Al,SizNag0,; haben s0l1198). Der wesentliche Be-
standteil scheint Natriumaluminat zu seinl9?).

Einzelne Fette und Ole.

Butter, Margarine. Nach den Unter-
suchungen von M. Siegfeldz209) besteht das
Butterfett. in der Hauptsache aus gemjschten
Glyceriden. Auf ein abgekiirztes Verfahren von
E. G1i m m 201) zur Untersuchung von Butter und
Margarine sei verwiesen. In derselben Portion wer-
den bestimmt: Wasser, Fett, Casein, Kochsalz,
Milchzucker. Einen interessanten Fall von Butter-
beanstandung erwihnt A. R 6 hri g 202). Eine un-
gesalzene Butter enthielt knapp 189, Wasser, war
also einwandsfrei. Sie erhielt einen Zusatz von
194 Kochsalz, wodurch der Wassergehalt auf 17,89,
sank. Da aber der maximale Wassergehalt ge-
salzener Butter 179, betrdgt, war die Butter nun-
mehr zu beanstanden. Seit das Cocosfett mehr und
mehr zur Bereitung der Margarine verwendet wird,
ist deren Nachweis schwieriger geworden und be-
schrainkt sich oft lediglich auf die Sesamolreak-
tion293). Auch der Nachweis von Butterfett in der
Margarine ist unmoglich geworden204), Das Talgig-
werden der Butter kann durch Aufbewahren unter
Luftabschlu vermieden werden20s)., Die Ursache
des Oligwerdens kann auBer unreiner Rahmsiuerung
auch zu starkes Bearbeiten und Pasteurisieren
sein208), Zur Auffrischung verdorbener Butter wird
neuerdings ein aus Magnesiumoxyd, -carbonat und
-silicat bestehendes ,,Neutroxyd‘‘ angeboten. Nach
Versuchen von Fischer und Alpersz207) be-
wihrt es sich bei Butter und Margarine, nicht aber
bei Talg und Sehmalz. Aus einem Artikel von
A. Zoffmann?20) gei erwihnt, da der Ver-
brauch an Margarine im Jahre 1908 1214 kg auf
den Kopf der Bevolkerung betrug. G. He f t e r 209)
wendet sich gegen die neuerdings, hauptséchlich in

198) A, Kayser, Seifensiederztg. 37, 1324

(1910).

199) G. Hauser, Seifensiederztg. 37, 1375
(1910).

200} Chem. Zentralbl. 1910, I, 1374.

201) Ref. diese Z. 23, 1527 (1910).

202) Chem.-Ztg. 34, 905 (1910).

203y A. Reinsch, Chem.-Ztg. 34, 332 (1910).

204) Liihrigund Sartori, Chem.-Ztg. 34,
28 (1910).

206) H. Kreis, Ref. diese Z. 23, 1579 (1910).

206) 0. Lindemann, Chem. Zentralbl.
1910, II, 824.

207) Ref. diese Z. 23, 1527 (1910).

208) Chem. Revue 17, 45 (1910).

209) Seifensiederztg. 3%, 1270 (1910).

(Wenn dies durch Aus- |

vegetarischen Blittern, auftauchende Behauptung,
daB8 die Pflanzenbutter Verdauungsstirungen ver-
anlassen kénne. In der Tat wird diese Behauptung
auch durch die in jiingster Zeit vorgekommenen
»Vergiftungsfille' nicht bewiesen, denn dib Ver-
wendung des noch gar nicht nédher bekannten
,,Cardamomfettes war ein Leichtsinn, der fiir die
betreffende Firma schwere Folgen nach sich ziehen
wird.

Cocosfett. Der eigentiimliche Geruch
rithre nach Haller und Lassieur?9 von
Methylheptyl- und Methylnonylketon her, bei der
Reinigung mit iiberhitztem Wasserdampf gehen die
Ketone zum groBten Teil in die sogen. ,,Cocosol-
essenz‘ iiber. Dem Cocosfett &hnlich ist das
Apeibadl, mit der Reichert-MeiB1-
Zah! 7,7, aber der Jodzahl 77,9211).

Kakaofett. F. Tschaplowitz?21?)
mdchte den Fettgehalt des Kakaopulvers deklariert
wissen. O. Hii bner213) schligt 3 Typen vor:
Uber 309, = fettreich, 20—30%, = schwach ent-
6lt, unter 209, = schirfer entolt. A. Proch-
n o w 18) hat iiber den Nachweis von Hammel- oder
Rindertalg im Kakaofett gearbeitet.

Palmol Infolge der primitiven Gewinnungs-
methoden der Eingeborenen gehen Jahr fiir Jahr
enorme Werte verloren. Um hier Besserung zu
schaffen, schrieb das Deutsche Kolonialwirtschaft-
liche Komitee einen Wettbewerb fiir entsprechende
Maschinen aus. Den Preis erhielt Fr. H a a k e 214},
welcher auf nassem Wege arbeitet. Neuerdings soll
aber der franzosische Chemiker Paulm yr ein
noch besseres, trockenes, der Olivendlgewinnung
shnliches Verfalren ausgearbeitet haben21§), Auf
einen Artikel von E. Lu ks c h 218) {iber Gewin-
nung, Reinigung und Bleichung .des Palméls sei
verwiesen. Seine hohe Sdurezahl rihrt nach
E. Fickendey?7) von einem fettspaltenden
Ferment und von Bakterien her. Wenn frische
Friichte mit Wasser gekocht und dann gepret
werden. 8o erhilt man ein auch fiir Speisezwecke
geeignetes Fett. .

Aus Kamerun sollen 1908 schon 183 000 kg
Djave- oder Adjabbutter ausgefihrt .
worden sein. Sie stammt von den braunen Niissen
eines Baumes, Mimusops Djave, die Eingeborenen
gewinnen sie in primitiver Weise durch Auskochen
der zerkleinerten Niisse mit Wasser. Die Riick-
stinde enthalten ein giftiges Saponin und sind da-
her als Viehfutter ungeeignet. Das Fett selbst
dhnelt der Sheabutter, es ist in der Kilte fest und
von angenehmem Geschmack, aych zur Seifen- und
Stearinfabrikation geeignet218),

Olivendl In Frankreich soll die Oliven-
kultur neuerdings durch ein Primiensystem wieder

210) Chem. Zentralbl. 1910, II, 28; diese Z. 23,
1344 (1910).
211) J, Lewkowitsch, Ref. Seifensieder-
37, 1325 (1910).
212) Ref. diese Z. 23, 855 (1910).
213) Ref. diese Z. 23, 2333 (1910).
214) Chem. Revue 17, 53 (1910).
215) G, Hefter, Seifensiederztg. 37, 1064
(1910).

218} Seifensiederztg. 37, 1251 (1910).

217) Ref. Chem. Revue 17, 301 (1910).

218) E. Fickendey, Ref. diese Z. 23, 2167;
H. Reimer, Chem. Revue 17, 168 (1910).
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gehoben werden. H. Kreis %) méchte den zu-
lissigen Séuregrad des Olivendls von 15 auf 10 herab-
gedetzt sehen.

GrofBes Interesse erregtedaa Sojabohnen -
61219)'(1909). Es stammt von einer strauchartigen,
hauptsichlich in der Mandschurei angebauten
Pflanze, die wilde Stammpflanze ist nicht bekannt.
Im Jahre 1908 betrug die Bohnenernte in der Nord-
mandschurei 900 000 t, von welchen nur 35 aus-
gefiihrt wurden. Im Jalire 1909 importierte Eng-
land schon iiber 400 000 t, und nach dem der Ein-
gangszoll in Deutschland aufgehoben worden war,
fithrte auch Deutschland bis 1. Oktober 1910 schon
iiber 28 000 t Bohnen ein. Ihr Fettgehalt betrigt
16—179%,, aber die PreBkuchen stehen an Wert
den Leinkuchen betrichtlich nach. Infolge dicses
MiBstandes und der starken Nachfrage stieg der
Preis des Oles rasch. In seinen Kigenschaften liegt
es zwischen dem Baumwollsamen- und Maisdl. In
Frankreich und Ungarn sollen Anbauversuche im
Gange sein.

P. Juillard?22) hat Ricinusdl mit
Petrolather ausgezogen und so ein dickes, farbloses,
in Mecthylalkohol losliches, in 959igem Athyl-
alkohol unlésliches ()1 mit wenig geinderter Ver-
seifungszahl erhalten. Zur Geschmacksverbesserung
soll dic Hydroxylgruppe des Ricinustls verestert
werden?21),

Im fetten 0! der Kaffecebohnen finden
Meyer und Eekert222) auler Palmitin- und
Linol- auch Karnaubasiure.

Uber die Gewinnung von Déglingstran
und Walrat aus dem Speck des Doglingwals (hottle
nose) berichtet J. Lund=223). Der Tran enthilt
kein Glycerin und wird daher nicht ranzig. Spez.
Gew. 0,88, Verseifungszahl 122—133.

UberdasWachs der Florabiistcwurde
viel gestritten22d), endgiiltig geklirt ist die Frage
noch nicht. Afrikanische Bienenwachse kodnnen
nach G. Buchner?25) rein sein und trotzdem
in ihren Kennzahlen stark von den europiischen
abweichen. Von der jihrlichen Produktion von
Karnaubawachs mit 915000 kg verbraucht
Deutschland die Hilfte. Teilweise ist es durch das
Montanwachs verdringt worden226), Das Can -
dellilawachs, der Uberzug des Stammes und
der Zwecige einer in Mexiko wild waehsenden
Pflanze, ist itn rohen Zustand dunkelbraun, im ge-
reinigten graugelb und steht in seinen Eigenschaften
zwischen dem Bienen- und Karnaubawachs227). Ein
neues Pflanzenwachs, aus den Friichten
218) Vgl. Farbenztg. 16, 597; Seifensiederztg.
37, 1397 (1910) (J. Lewkowitsch).

220) Chem.-Ztg. 34, 709 (1910).

221} I, R. P. 226 111; diese Z. 23, 2231 (1910).

222) Chem.-Ztg. 34, 1160 (1910).

223) Seifensiederztg. 37, 194 (1910).

224) G. Pinkus, Chem.-Ztg. 34, 277, 353,

577; F. R a th g ¢ n, Chem.-Ztg. 34, 305; E. Raehl-

mann, Chem.-Ztg. 34, 316; R. Kissling,
Chem.-Ztg. 34, 493, 677; R. Ber g, Chem.-Ztg. 34,
622 (1910).

225) Ref. diese Z. 23, 1388 (1910).

228) C. Lidecke, Seifensiederztg. 37, 291
(1910). -

227) Hare und Bjerrcgaard, Chem.
Zentralbl. 1910, II, 1170; Olsson-Seffer,
Chem.-Ztg. Rep. 1910, 567.

von Myrica jalapensis in Mexiko gewonnen, soll

fir die Seifen- und XKerzenfabrikation ‘geeignet
sein228),

Synthese und Resorption.

Ad. G rii n 229) hat die bis jetzt nicht bekannten

symmetrischen Monoglyceride

CH,OH . CH(OCOR) . CH,OH
dargestellt, z. B. g-Monolaurin, F. 61°, §-Mono-
palmitin, F. 74°. ‘

G. Wesenberg?9) hat in einem Vortrag
alles zusammengefaBt, was vom Ubergang des Nah-
rungsfettes in das Milch- und Kérperfett bekannt
ist. Durch Fiitterungsversuche mit Schweinen
wurde von verschiedenen Seiten231) der starke Ein-
fluB des Nahrungsfettes auf das Korperfett erneut
nachgewicsen. Indessen finden Abderhalden
und Br ah m 232), da} dieser EinfluB nur bei den
Fettzellen gilt, das Fett der Korperzellen ist in
geiner Zusammensctzung von Nahruangsfett unab-
hingig. J. Lifschiitz233) behauptef, daB die
Resorbierbarkeit der Fette durch Cholesterin und
hauptsiichlich durch dessen Oxydationsprodukte
stark erhoht wird. Er will daher die unverseif-
baren Anteile des Wollfetts anderen Fetten zur
Erhdhung der Verdaulichkeit beimischen. Ubrigens
verliBt nach J. Browinski?34) das Chole-
sterin den Organismus unverindert. Vs uki?23%)
findet, daB Leeithin dic Fettverdauung im Magen
und Diinndarm stark beschleunigt, indem es die
Lipase aktiviert.

G. Buchner225) hilt es fiir sicher, dafl das
Wachs im Kérper der Bienen aus Kohlehydraten
erzeugt wird, wenn ey auch fast immer Spuren von
Glyceriden enthilt.

Theoretischens.

S. F o k i n 236) konstatiert, daB die Elaidin-
reak tion auBer durch salpetrige und sehweflige
auch durch phosphorige Siure hervorgerufen wird,
also durchweg dureh Substanzen, welche ihrerseits
auch in zwei verschiedenen Modifikationen existie-
ren. Durch 30—40 Stunden langes Erwirmen mit
phosphoriger Siure auf 180° geht die Elaidinsiure
in eine fliissige Fettsiure iiber, welche die Elaidin-
reaktion nicht mehr gibt und daher von Fokin
als eine dritte Modifikation der Olsiure ange-
sprochen wird. G. Goldsobel?2¥) hat auch
auf optischem Wege die Formel

CH, . (CH,),.CH:CH.CH,.CH: CH. (CH,),
.COOH
fiir die Linolsdur e bestitigt gefunden. Erd -
mann und Bedford?238) halten gegeniiber

228) Olgson-Seffer, Chem.-Ztg. 34, 567
(1910).

229) Berl. Berichte 43, 1288; diese Z. 23, 1787
(1910).

230} Diesc Z. 23, 977 (1910).

231y C. 1. Harr, Chem. Zentralbl. 1910, I,
1496; Gibbs und Agcoili, Chem. Zentralbl
1910, 1I, 492.

232) Ref. dicse Z. 23, 1431 (1910).

233) D. R. P. 225 644.

23¢) Chem. Zentralbl.

235) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1766.

238) Chem. Zentralbl. 1910, II, 1747.

237} Chem. Zentralbl. 1910, I, 1231.

238) Chem. Zentralbl. 1910, TI, 1804.

1910, II, 1072.
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A.Rollett (1909) ihre Angabe, daB die Lino -
linsdure in zwei verschiedenen Modifikationen
existiert, und daB das Leinél von derselben nicht
mehr als 20259, enthilt, aufrecht. Wertvolle
Untersuchungen iiber die hochmolekularen Fett-
siuren haben Arnaud und Posterna k239)
geliefert. U. a. wurden zwei neue Stearol-
sd uren dargestellt, die 8,9-Stearolsdure, F. 47,5°,
und die 10,11-Stearolsiiure, F.47°. Bei der Ein-
wirkung von Jodwasserstoffsiure auf Olsiure tritt
eine Verschiebung der Doppelbindung in verschie-
denem Sinne ein, und es entstehen eine ganze An-
zahl isomerer Monojodstearinsduren. Durch Be-
handlung des Gemisches miit alkoholischem Kali
konnten bis jetzt erhalten werden normale (9,10)
Ol- und Elaidinsdure, ferner 8,9-Elaidinsiure,
F. 53°, und Oxystearinsiure C,3H3405, F. 83—84°.

Ahderhalden und Funk?24) haben
Stearin- und Palmitinsdure mit Aminosauren (Gly
kokoll. Alanin, Tyrosin) kondensiert. Den Ausdruck
Lipoproteide (Bondi 1909) oder Lipo -
peptide fiir derartige Produkte verwerfen sie,
weil keine freie Aminogruppe mehr vorhanden ist.

H. D. Dakin2#) hat Laurin-, Myristin-,
Palmitin- und Stearinsiure in Form neutraler
wiisseriger Seifenlosungen mit Wasserstoffsuper-
oxyd behandelt und in einer Ausbeute von 5 bis
10°, Ketone erhalten, gemidB der Gleichung

R.CH,.CH,.COOH + 2H,0, = R.(CO.CH;4
+ €O, + 3H,0.

C. Harries242) gibt dem Olsiureozonid auf
Grund optischer Untersuchungen nunmehr die
Formel

CHj, - (CH,); - CH - CH - (CH,), - COOH

[ I
0—0
NS
O
Haller und Brochet243) haben den Ricinol-
siuremethylester in Gegenwart von Wasser mit
Ozon behandelt. Das entstandene Ozonid zerfillt
bei Einwirkung von kohlensaurem und schweflig-
saurem Natron in aktive §-Oxypelargonsiure
CH; . (CH,)s . CHOH . COOH,
Azelainsiure und deren Halbaldehyd, Azelainsidure-

methylester und dessen Halbaldehyd. Dadurch ist
die Konstitution der Ricinolsdure als
CH,.(CH,); . CHOH . CH,.CH : CH.(CH,);.COOH
erneut bewiesen.

Bei der Reduktion ungesiittigter Fettsduren
entstehen nach S. ¥ okin24) (1909) komplexe
Verbindungen zwischen den Siuren und Metall-
hydroxyden, zundehst in Form von Solen, welche
aber beim Durchleiten von Wasserstoff in Ldsung
gehen. Die Komplexverbindungen scheinen bei der
Reduktion beteiligt zu sein, indem sie den akti-
vierten Wasserstoff {ibertragen. (W. Tra ub e 24¢)

239) Chem. Zentralbl.
240) Chem. Zentralbl.
23, 1140 (1910).

241) Chem. Zentralbl.
242) Chem. Zentralbl.
243) Chem. Zentralbl. 1910, [, 1425.
#44) Chem. Zentralbl. 1910, II, 1743.
245) Berl. Berichte 43, 769 (1910).

1910, II, 73, 193.
1910, 1, 1355; dicse Z.

1910, I, 553.
1910, I1, 1197.

hat gezeigt, daB bei der Oxydation von Amino-
verbindungen in Gegenwart von Kupfer zuerst
Komplexverbindungen entstehen, und Ref. kam
durch seine Versuche iiber die Simischgerbung246)
ebenfalls zu der Annahme, daB bei der Autoxyda-
tion ungesittigter Fettsduren in Gegenwart von
Aminoverbindungen Komplexbildung eintritt.)

Charitschkoff24?) hat Naphthen-
sauren synthetisch dargestellt, sie waren aber
mit denjenigen des Erdéls nicht identisch. Der -
selbe28) erhielt bei der Oxydation der Erddl-
fraktion 183—184° eine in Benzin losliche, der Ol-
sdure dhnliche Siéure. Nach A. S kita 24%) gind
die Naphthensduren echte Carbonsduren. Durch
Reduktion cyclischer Ketone nach Sabatier-
Senderens lassen sich Naphthene gewinnen,
welche mit denjenigen des kaukasischen Erddls
identisch sind

Technisches.

Eine nachtrigliche Triibung raffinierter Ole
riithrt zumeist von Spuren von Wasser26%), manch-
mal auch von Spuren von Soda25l) her. A. Gen -
t b e 252) will nunmehr ganz allgemein Ole, Fette,
Wachse, Harze oder deren Losungen durch gleich-
zeitige Einwirkung von Uviollicht und Luftsauer-
stoff bleichen. H. Volland 253) bleicht Extrak-
tionsknochenfett mit Bariumsuperoxyd. C. Stie -
p el 254) reinigt Schmutzble durch Bchandlung der
filtrierten Benzinloésung mit Oxydationsmitteln.
H. Loeschigk?25) oxydiert den Soapstock in
alkalischer Losung mit Wasserstoffsuperoxyd,
sduert mit Salzsiure an und extrahiert das Fett.
Der amorphe Riickstand soll als Schellacksurrogat
Verwendung finden. C. Dreymann256) will
dunkle Fette zuerst pressen und dann erst destil-
li ren, wodurch ein lelles Olein erzielt werden soll.

H. Dubovitz257) berichtet eingehend iiber
die chemische Betriebskontrolle der Stearinfabriken
(vgl. Bauer 1909). Derselb e 258) begriindete
ein Verfahren zur Isolierung der Isodlsiure auf
deren — gegeniiber der Stearin- und Palmitin-
siiure — leichtere Loslichkeit in Olein und Alkohol.

E. Erdmann?25) hat die Methode zur
Hydrierung ungesittigter Fettsiuren (1909) da-
durch verbessert, daB er die Reduktionsprodukte
durch Vakuumdestillation aus dem Apparat ent-
fernt. F. Bedford26%) hat auf seine Methode
auch ein amerikanisches Patent erhalten.

Die Hochster Farbwerke26) kon-

246) Diese Z. 22, 2083 (1909).

247) Ref. diese Z. 23, 475 (1910).

248) Chem. Zentralbl. 1910, I, 1199.

249) Ref. Seifensiederztg. 37, 380 (1910).

260) L. Ho ffm ann, Seifensiederztg. 37, 28
(1910).

251) Welwart, Seifensiederztg. 37, 52 (1910).

262) D, R. P. 223 419; diese Z. 23, 2011 (1910).
263) D. R. P. 222 669; diese Z. 23, 1741 (1910).
(
(

264) D. R. P. 219 716; diese Z. 23, 767 (1910).

255) D. R. P. 220 582; diese Z. 23, 957 (1910).

266) Diese Z. 23, 1388 (1910).

267) Seifensiederztg. 37, 285; diese Z. 23, 1742
(1910).

268) Seifensiederztg. 37, 1063 (1910).

269) D. R. P. 221 890; diese Z. 23, 2378 (1910).

; 260) Amer. Pat. 949 954; Chem.-Ztg. Rep. 1910,

147.

281) D. R. P. 226 222,
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Zritschnft fir
sngewandte Choml._

densieren ungesiittigte Fettsiuren (Ricinolsiure,
Olséiure) oder deren Glyceride (Ricinustl, Baum-
wollsamendl) mit Aldehyden (Formaldehyd, Glu-
¢ se) oder Ketonen (Aceton). Die Produkte finden
beim Alizarindruck an Stelle des Tiirkisch-
rot6ls Verwendung.

Eine Reihe von Aufsiitzen in der Seifensieder-
zeitung?62) belehren i{iber die Herstellung von
Brenndlen, Wagenfetten, Huffetten,
wasgerldoslichen Fetten, Bohner-
massen.

Uber die Refraktionsko'nstanten bei
vegetabilischen Olen.

Von Dr. J. Kruivont.
(Eingeg. 2./1. 1911.)

Gelegentlich einer Untersuchung iiber die Mog-
lichkeit, Doppelbindungen bei technischen Pro-
dukten analytisch zu bestimmen, falite ich auch die
Molekularrefraktion ins Auge. Da die fliissigen
vegetabilischen Ole durchwegs Glyceride unge-
sittigter Fettaiuren darstellen, waren sie mir als
Versuchsobjekte umso willkommener, als sich durch
die Verseifungszahl leicht deren mittleres
Molekulargewicht ermitteln liit. Wenngleich der
eigentliche Zweck nicht erreicht werden konnte,
halte jch es nicht fiir iiberfliissig, das gesammelte
Material zu verdffentlichen, insbesondere da bisher
in der Literatur uber derartige Untersuchungen
nichts bekannt geworden ist.

Procter!) dessen Arbeiten mir im Originale
nicht zuginglich waren, hat zwar nicht die Mole-
kularrefraktion, aber an einer Reihe von Olen die
spezifische Refraktion bestimmt. Welche
Regeln diese beherrschen, ist aus der vorliegenden
Arbeit ersichtlich. Sie muntern nicht zu weit-
gehenden Schliissen auf, deren eine Reihe Procter
gezogen hat.

Immerhin wiire es, wie zum Schlusse dieser
Arbeit dargetan ist, wiinschenswert, wenn bei Fett-
untcrsuchungen, Brechungsexponent und Dichte
bei ziemlich gleicher Temperatur bestimmt werden
wiirden. —

Die spezifische Refraktion wird ausgedriickt
durch dic Formeln

n—l oder 11
d nz+4+92 d°

Darin bedeutet n den Brechungsindex bei eincr
bestimmten Temperatur, d die Dichte bei derselben
Temperatur. Dementsprechend wiirde die mitt-
lerec Molekularrefraktion, weleher ein
mittleres Molekulargewicht M zu-
grunde liegt, ausgedriickt werden durch die Formeln

2
n—1) ‘dl oder ;2;_}_—; ‘g .

Fiir Fette, welche der Natur der Sache nach
keine chemischen Individuen, sondern Gemenge
darstellen, kann nur das sogenannte mittlere Mole-
kulargewicht eingesetzt werden. Es 148t sich bei
den total hydrolysierbaren Fetten aus der Kotts-

262) 8, 359, 1071, 1233, 1429.

1) Chem. Zentralbl. 1889, II.

torferschen Zahl V berechnen, da MV = 168 000.
Die zweite Formel bietet gegeniiber der ersten Formel
bei aliphatischen Verbindungen keine Vorteile, daher
kann letztere, welche einfacher ist, der mitt -
leren Molekularrefraktion R zugrunde
gelegt werden, welche sich sonach den obigen Dar-
legungen geméB durch die folgende Gleichung aus-
driicken 1aBt:
168000 (n—1)

R=""y"1 ‘

In dieser Formel sind 3 Zalilen, welche bei
der Fettanalyse benutzt werden miissen, enthalten,
némlich die Dichte, die Verseifungszahl und der
Brechungsexponent.

Implizite sollte sich darin auch die der Jod-
zall entsprechende Xonstante hefinden, da der
Brechungsexponent bis zu einem gewissen Grade
mit der Jodzahl korrespondiert. Brechungsexpo-
nent und Dichte sind mit der Temperatur variabel,
die Verseifungszahl ist konstant.

Es wurde an einer Reihe von reinen fliissigen
Olen untersucht, ob die mittlere Molekularrefrak-
tion eine Zahl repriisentiert, deren Konstanz zu-
verlissig jst, und ob sie iiberhaupt eine spezifische
Zahl darstellt. Dies ist nur bedingt der Fall. Wie
aus der nachiolgenden Tabelle ersichtlich ist, lassen
sich folgende Werte feststellen:

Mittlere Molekularrefraktion

Fett Grenzen Mittel aus Bestimmungen
Leinsl . . . . 446—449 447 6
- Ritbbrennél . 491502 497 4
Olivendl . . . 445449 447 5
Sojabohnendl . . 447—450 450 8
Sesamol . . 447457 451 6

Mit Ausnahme des Riibdles liegen die Zahlen
der mittleren Molekularrefraktion sehr nahe an-
einander, und zwar sowohl was das Mittel, als auch
was die Grenzen betrifft. DaB die Zahl bei Riibol
abweicht, ist nieht wunderlich, da die Ole aus den
Brassicaarten durcl eine niedrige Verscifungszahl
und mithin durch ein hohes mittleres Molekular-
gewicht ausgezeichnet sind. Weit sonderbarer ist
es, daB Leindl und Olivendl, zwei Ole, welche durch
Jodzahl und Brechungsexponent die differentesten
Ole sind, sich in der Molekularrefraktion nicht
unterscheiden; auch die anderen Ole reihen sich
trotz verschiedener Jodzahl dieser Refraktions-
zahl an, sofern die Verseifungszahlen nicht stark
verschieden sind.

Mittlere Versei-
VRS e funes
Leinol . 1,4705—1,4810 447 193,7
Olivendl. . 1,4670—1,4671 47 191,6
Cottondl . 1,4710—1,4730 435 197,8
Sesamol . 1,4725—1,4730 451 188-—193
Bohnendl . . 1,4731-—1,4745 450 191,5
Erdnuiol . . 1,4700—1,4750 448 192,3
Maisol 1,4745 448 192,6

Es ist ohne weiteres ersichtlich, daf} trotz ver-
sehiedener Brechungsindiees nur das Cottondl diffe-
riert; aber auch hier ist der ausschlaggebende
Faktor wie beim Riibdl die abweichende Ver-
seifungezahl, welche einem geringeren mittleren



